
brasil - monteiro lobato

| origin
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| variety
| process
| cupping score
| tasting notes

Obdarený dokonalou kombináciou nadmorskej výšky, klímy a pôdnych 
podmienok, tento región vytvára optimálne prostredie pre pestovanie 
kávy. Výsledok podmienok je vyvážená kyslosť, stredné telo a výrazné 
tóny čokolády, orechové podtóny a nádych kôstkového ovocia.

Brasil
The Rio Pardo

Acaiá
Natural

86
chocolate, hazelnut, vanilla


