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Inzá je známa najmä svojou domorodou históriou a kávou. 
Káva sa tradične úplne premyje a po zbere sa následne dužinatí
a fermentuje 20 až 40 hodín v závislosti od miestneho prostredia.
Potom sa káva premyje, odstránia sa z nej všetky nedozreté zrná
a potom sa suší 8 - 15 dní v závislosti od počasia v parabolických 
sušičkách.

Colombia
Inza, Cauca

Mixed
Washed

85,25
orange, raisins, marzipan


