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Čerešne sa triedia na základe hustoty a kvality. Po triedení sa čerešne 
premiestnia na africké vyvýšené záhony s pletivovými sieťami.
Káva sa otáča každých 30 minút, aby bola suchá a aby sa kontroloval 
proces fermentácie. Priemerná doba schnutia trvá asi 12-15 dní
v závislosti od teploty a vlhkosti. Potom sa sušené čerešne skladujú
v skladoch na vývoj chuti.

Ethiopia
Arbegona Highlands, Sidamo

Mixed Heirloom Varietals
Natural

88,5
strawberry yoghurt, mango, white lemon, peach


