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Tento rok začal Eli spracovávať svoju kávu naturálne po tom,
čo investoval do veľkej solárnej sušičky so zvýšenou kapacitou,
ktorá mu umožnila väčšiu kontrolu nad procesom sušenia.
Eli sa rozhodol spracovávať kávu naturálne po niekoľkých
pokusoch v roku 2018 a po tom, čo videl, že spracovanie
výrazne zlepšilo cupping skóre a dalo jeho káve zaujímavejšie
chuťové profily.

Peru
Las Pirias, Chirinos, Cajamarca

Geisha
Natural

87,5
plum, peach, mango, honey, pineapple


