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Kto sme?

Misnacava. To je praziaren vyberovej kavy, ktora nakupujeme ¢o
najpriamejSie od farmarov. V nasej ponuke objavite stale sa me-
niacu ponuku ¢erstvych zberov kav z réznych kutov sveta, ako aj
Cerstvo prazené zmesi kav, ktoré su v ponuke pocas celého roka.

Misnacava. To je ale aj komplexna siet sluzieb - Ci ide o po-

moc s technologiou na pripravu kavy od prestiznych vyrob-

cov. Jeden a pol kaviarne, showroom, ako aj Skoliace stredisko.
To vSetko uz od roku 2011.

Misnacava. To je aj zmes tych spravnych ludi, ktori sa o Vas den-

nodenne staraju. O Vase zazitky s kavou. A Ze to berieme vazne

to simozZete bytisti. S kdvou sa nase Zivoty spdjaju uz od detstva.
Kto si nepamata rozhovory babky a mamy pri , turkovi” v skle?



2011

Rozhodli sme sa turka v skle u babky
zlepsit. Zacali sme nadvazovat spolu-
pracu s jednym distributorom talianskej
kavy na Slovensku. Spolupraca vsak
nikdy nezacala. No do kavy sme sa
medzi¢asom zamilovali a cesta spat uz
neexistovala.

2014

Absolvovanie prvého Skolenia pod
zastitou Specialty Coffee Association
s majstrom sveta baristov, Gwilymom
Daviesom a Petrou Veselou. Stavame sa
obchodnym partnerom a zastupcom vy-
robcu kavovarov Nuova Simonelli a Vic-
tuoria Arduino na Slovensku

2017

Otvarame nase prvé skoliace stredisko

v Banskej Bystici a organizujeme jed-

no z prvych skoleni SCA na Slovensku.

ISlo o Skolenie Brewing pod taktovkou

Tima Sturka, ktory predsedal v tej dobe

celosvetovej koordinacnej skupine, pre
tento typ skoleni

2012
Prva navsteva talianskeho miesta Trieste.
Prezyvané aj ako hlavné mesto espres-
sa. Nadviazali sme nasu prvu spolupracu
s praziarom kavy z tohto mesta, ktoré-
ho kavu sme dlhé roky dovazali na Slo-
vensko. I8lo o malu rodinnu firmu, ktora
sa velmi angazovala v oblasti vzdelania
a vyskumu. Ich pristup ku kave, prazeniu
a vzdelaniu bol nadcasovy.

2015-2016

Specialty Coffee Association nas natol-
ko pohltila, Ze sme absolvovali vsetky
skolenia, vo vsetkych urovniach, ktoré
tato organizacia ponuka. Dosiahli sme
takzvanu Coffee Diploma a stali sme sa
aj autorizovanym Skolitelom tejto aso-
ciacie, Prvym na Slovensku. V tychto
rokoch sme pdésobili aj ako jeden z na-
rodnych koordinatorov SCA na Sloven-
sku, ktorych ulohou bola aj organizacia
majstrovstiev Slovenska v priprave kavy.

2016

Otvarame svoju prvu kaviaren s bistrom.
Okrem toho sa velmi aktivne zamyslame
aj nad spustenim vlastnej praziarne kavy,
no aktivity spojené s bistrom a skolenim
tento plan odsuvaju. Organizujeme $ko-
lenie pod vedenim cerstvej majsterky
sveta World Barista Champion - Agniez-
sky Rojewskej v Banskej Bystrici

2019

Praziaren naberd na obratkach, sta-
le vSak iba v nasich hlavach. Pred jej
spustenim sa prihlasujeme na skusky
Q Gradera, pod vedenim asociacie
Coffee Quality Institute, ktoré Uspesne
absolvujeme. Pod vedenim tejto organi-
zacie organizujeme v tom istom roku vé-
bec prvé skolenie zamerané na spraco-
vanie kavy na Slovensku. Cestujeme po
Eurépe a zac¢iname sa orientovat medzi
vyrobcami praziciek.

2021

Otvarame nas espresso shop v historic-

kom centre Banskej Bystrice, stahujeme

firmu, zariadujeme novu praziaren. Sta-

vame sa distributorom kavovarov Mod-

bar. Budujeme cely novy tim ludi pre

nasu kaviaren a praziaren. 2021 je pre
nas rok zmien

2024
Z nasou kavou sa roztrhlo vrece. A to
doslova. Prazicka ide na plné obratky.
Upevnili sme vztahy s farmarmi, nas tim
sa dalej rozrastol a Skolenia v nasom sko-
liacom stredisku zacali fungovat v pravi-
delnych intervaloch - kazdy pondelok.
Aktivne pracujeme na spusteni druhé-
ho espresso shopu a vzdeldvame sa
v réznych oblastiach. Ku koncu roka sme
spustili viacero vernostnych programov,
pre nasich dlhoro¢nych zakaznikov.

2020
Predadvame bistro a pocas covidovej
prestavky definitivne objednavame pra-
zicku od nemeckého vyrobcu Probat.
Covid vSak vSetko spomaluje a tak viac
ako rok a pol prazime na prenajatej pra-
Zicke. Tymto by sme chceli podakovat
Petrovi z Concept Coffee za obrovsku

pomoc.

20235

Otvarame brany nasej ,kaviarne”. A to

kazdu sobotu, v priestoroch bratislavskej

Starej Trznice. Zaroven si uvedomujeme,

Ze CiastoCne zaciname zit buducnost.

PretozZe to, ¢o je dnes uz dennou ruti-

nou, bolo nedavno snom. Podte ju tvorit
S nami.

2025

Rok 2024, najma jeho koniec bol hekticky,
no v lete 2025 uz vidime jeho prvé ovocie.
Rozbehol sa nam eshop, nasu kavu si viete
vychutnat na c¢oraz viac miestach po Slo-
vensku a Cechach. Otvarame druhl kavia-
ren na banskobystrickom Sidlisku, na ulici
29. augusta. V lete 2025 prinasame Uplne
zmenenu produktovu radu nasich tradi¢ne
prazenych kav na espresso, ktoré su zlozené
z vyberovej Arabiky a fine Robusty. Co viac
o nich budeme pisat, tie musite jednoducho
zazit. Preto sa nevahajte pozriet do sekcie
Eshop a vyskusat'ich na “vlastnej kozi” .
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Nas tim

Simon Stas

René Hauser

Praziar, Q Grader, autorizovany tréner SCA a konatel
spolo¢nosti, ktory sa posledné mesiace venuje stale
viac a viac vnutornym procesom vo firme. Jeho viziou
je posilnovat nase sluzby. Medzi ciele pre najblizsie
obdobie patri vybudovanie nového timu Skolitelov
pre nasich zakaznikov, aby sme boli este flexibilnejsi
a otvorenejsi Vasim poziadavkam, ako aj zabezpecit
¢o najjednoduchsi pristup k inym nasim sluzbam
a produktom

Michal Janc¢ek

Michal rozsiril na$§ tim koncom roka 2021, kedy sme
otvarali nas prvy vlastny espresso shop v priestoroch
banskobystrickej Starej Trznice. Bol jeho manazérom
a hlavnym baristom. Aj vdaka jeho skusenostiam zo sveta
vyberovej kdvy a gastrondmie, sa z tohto miesta stalo
jedno z najoblubenejsich kavickarskych zastavok na
strednom Slovensku. Dnes uz je jeho prioritou manazment
praziarne a starostlivost a velkoobchodnych zakaznikov
na tizemi celého Slovenska a Ceskej republiky. Potrebujete
poméct s vyberovou kavou, spravit objednavku,
¢i jednoducho sa dozvediet viac o nas a nasej
praziarni v Banskej Bystrici, Michal sa o Vas postara.

10

S kadvou zacal pracovat par rokov predtym,
ako zavital do nasho timu. Roky vSak pdsobil vo svete
vyberovych Cajov. René je tu pre Vas s akoukolvek
poziadavkou, ktord sa tyka objednavok, servisu ci
akychkolvek inych  velkoobchodnych  zalezitosti.
Jednoducho povedané, je to firemny dirigent, ktory
zariadi, aby akykolvek Vas podnet, ¢i prosba bola
vybavend v ¢o najkratSom case. René si vo firme
preskakal uz vSetkym, pretoze to bol prvy clovek, ktori
prisiel do nasho, dnes uz znacne rozsireného, timu ludi.

Michal Panik

Pracoval v kaviarnach pod vedenim viacerych
$pickovych slovenskych baristov, kde nabral skusenosti.
Niekolko rokov bol prevadzkarom v jednej z kaviarni pre
znamu slovensku siet. U nas sa stal hlavhym technikom
pre vSetky zariadenia pripravujuce kavu. Takze ak mate
problém s Vasim zariadenim, budte si isty, Ze do 24
hodin sa stretnete s MiSom a ten Vas problém identifikuje
a odstrani. A eSte Vas pri tom aj zabavi, pretoze
nedokaze byt ticho. Jednoducho zvlada vsetko.

Lubo Gonda

Elektrikar so zalubou v kave? Tak takato kombinacia sa
nenajde len tak. Ked sme sa s Lubkom spoznali, bolo
jasné, Ze potrebujeme zacat spolupracovat. Lubo je
ten typ cloveka, ktory neodide, kym nevyriesi zdanlivo
neriesitelny technicky problém. Ten, ktory sa na praziarni
stazuje, Zze sa dlho ni¢ poriadne nepokazilo. Ten, ktory ma
doma z jednej izby spravenu dielfu. No zaroven ludsky
pristup k zadkaznikom, zmysel pre detail a chut ucit sa
novym veciam. Problém = prilezitost, plati u Luba naozaj
na 100%.

Vanesa Makovnikova

Hlavna baristka v nasich kaviarfiach v Banskej Bystrici
a manazérka v jednom. Zodpoveda za kazdodennu
kvalitu a chod kaviarne, kde sa uz takmer 4 roky snazime
citlivo zmenit'pohlad nasich hostina kavu. Pretoze kyslost’
nie je zlocin.

Livia Ostrolucka

Livia k nam prisla po niekolkych rokoch nasej spoluprace,
ked'pracovala ako baristka u jedného z nasich zakaznikov
a priatelov. Jej vzdelanie a skusenosti z gastronémie
chcela posunut aj do inych sfér, okolo kavy. Dnes je Livia
spolu so Simonom zodpovedna za prazenie vyberovych
kav, kvalitativnu kontrolu a cely proces, ktory nase zrnka
podstupuju po uprazeni.

Nas cely tim tvori dnes viac ako 20 ludi.
Su medzi nimi baristi z nasich kaviarni,
¢i ludia pracujuci na back office,
zabezpecujuci dokonaly chod vsetkych
administrativnych a uétovnych ukonov.
Je mozné, Ze s nimi casom pridete do
kontaktu. Ci uz na niektorom z desiatok
eventov, ktoré pravidelne navstevuje-
me, pripadne pri Vasich objednavkach,
platbach a inych nevyhnutnych uko-
noch. Jednoducho, nech ide vsetko ako
po masle.
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Spolupraca s nami

Misnacava vo Vasej kaviarni je samozrejmost. Teda pokial to s kavou myslite

rovnako vazne ako my. Podte s nami spolo¢ne napredovat a zlepsovat kvalitu

kavy a kultaru okolo jej pripravy vo Vasej kaviarni ¢i restauracii. Hotel ¢i kan-
celaria, jasné, aj to vieme.

Kavy z cel¢ho Pravidelné
sveta a véasn¢ dodanie
Vybavenie Servis

kaviarne do 24h

Misnacava ja ta, ktora zaujme. Svojou chutou, pévodom, pribehom ¢&i marke-
tingom. S kavou to myslime vazne. Venujeme sa jej uz viac ako 13 rokov. Kavu
~hyckame”, starame sa o nu. Nasim cielom je robit to spolu s Vami, nasimi
zakaznikmi. S Vasou pomocou dostaneme vysledok tvrdej prace farmarov
z celého sveta k hostom v kaviarni na stol. Robime vsetko pre to, aby sme sa
o kavu a jej kvalitu postarali od tohto momentu spolo¢ne s Vami. My Vam slt-
bime, Ze sa k Vam dostane vzdy cerstva kavy, ktora Vas odlisi od konkurencie,
Vy nam slubite, Ze sa o nu budete starat, s ¢im Vam my vzdy radi pomézeme.

Kaviaren dokazeme vybavit’
Spickovou technologiou

To vSetko vdaka uzkej spolupraci so spolo¢nostou Kolektiv. Vieme pora-
dit pri jej vybere, viete si ju vyskusat pre zakupenim. Na Slovensko do-
vazame uz dekadu zariadenia od najlepsich vyrobcov kavovarov a mlyn-
cekov z celého sveta. A nielen to. Starame sa o ich perfektny chod,
pomahame so servisom, nastavenim, udrzbou ¢i vobec uplne na zaciatku,

konzultujeme pre Vas to najvhodnejSie rieSenie. V nasej ponuke je snad’

vSetko, €o pre spravnu pripravu kavy, akoukolvek metédou, potrebujete.
Pre slovensky trh sme oficialnym distribitorom viacerych vyrobcov.

Dodanie kamkolvek

VZdy rychlo, cerstvo a bezchybne. A to nehovorime iba o kave. V nasej ponu-

ke najdete vSetky mozné baristické potreby, ¢i Cistiace prostriedky a mnoz-

stvo inych produktov. Presvedcte sa o tom na vlastnej kozi po¢as konzulta-

cie, pripadne navstevy nasho showroomu a skoliaceho strediska. Balenia kav

v objeme 250 gramov, vhodné na predaj u Vas v kaviarni, ¢i ekologické rie-

Senie balenia vo velkych nadobach. Jednoducho robime vsetko, ¢o Vam
v spojeni so slovom kava napadne.

Skolenia baristov

Skolenia baristov nie st u nas marketingovym bonusom, &i frazou, ale pria-
mo povinnost. Prave preto mame v Banskej Bystrici velké skoliace stredisko.
Samozrejme neskolime jednorazovo, sme tu pre Vas pocas celej doby spolu-
prace. Zaujima Vas historia kavy, extrakcia espressa, srdiecka v cappuccine ¢i
pomoc so servisom zariadeni? O tomto vSetkom su nase Skolenia. Sme coffee
geeks, ktori okolo seba vytvaraju siet dalSich zanietenych kavickarov. Prave
preto prezentujeme nas pohlad na kavu, respektive celt gastronémiu, ako aj
navody na pripravu kavy, Ci starostlivost o zariadenia pod ,jednou strechou”
na webe kavadokaviarne.sk
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mlsnacava.priestor

Nasu prace prezentujeme 365 dni v roku v naSom malom

espresso bare v centre Banskej Bystrice. Na jednom z najstarsSich

trhovisk na Slovensku. Prijmite nase pozvanie do sveta kavy, ako
ho vnimame my.

23 metrov Stvorcovych preplnenych najpokrokovejsou tech-
nolégiou na pripravu kavy. Obchod s Cerstvo prazenou kavou
a doplnkov na jej pripravu.

Priestor ma za ciel' ukazat Vam, ¢o vsetko pre vas vieme spravit

a ako hladko a efektivne to vie fungovat. Je to dokonalé miesto

pre spoznanie nasej filozofie a prace, ktora sa pre Vas stane,

alebo uz je, dennou rutinou. Spi¢kova kvalita pri kave nemusi

byt naro¢nd a nechavat Vasu hlavu v smutku. Stovky faktorov
s Vami radi preberieme a vyrieSime za Vas a pre Vas.
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mlsnacava.Sstudovna

Uz druha pobocka Mlsnacava v Banskej
Bystrici nedavno otvorila svoje brany.

Tentokrat ako miesto pre maly espresso shop zvolili majitelia re-
zidenénu zénu s domami postavenymi v neskorsich 50. rokoch.
Mestska cast Sidlisko kopiruje niekdajsi kanal odvadzajuci vodu
z byvalej mestskej elektrarne. Ide o ¢ast mesta, ktoru si pre jej
nadherné vnutrobloky oblubilo nemalé mnozstvo malych rodin.
Z vykladu sa na Vas , pozera” kavovar La Marzocco Strada X, kto-
ry prinasa uplne iny pohlad na extrakciu kdvy, vdaka moznosti
tlakovej profilacie. A teda tak ako Sidlisko objavuju novi obyva-
telia tejto mestskej Casti, aj tato praziaren kavy objavuje nové
vone a chute svojich kav, ktoré su hlboko ukryté v ich zrnkach.

Druha kaviaren praziarne Misnacava vznikla uz s prihliadanim
na ergonémiu potrebnu v malom, no velmi frekventovanom
priestore, kde si musi poradit jeden barista. Prave preto sa pri
zriadovani baru nemyslelo iba na kvalitu kavovaru, ale aj roz-
miestnenie réznych zariadeni, ktoré vSetkym baristom pomahaju
Ci uz z pohladu casu pripravy kavy, alebo ich zdravia. Aj preto pri
kavovare okrem mlync¢ekov na kavu najdete automaticky tam-
per Puqpress, automaticky distributor kavy Puqgpress Navigator
a automaticky napenovac¢ mlieka La Marzocco Wally.







Nase produkty

Vyberova kava

Nasa praziaren sa nachadza v Banskej Bystrici, kde sa venujeme praZeniu vyhradne vyberovych kav.

Jej ponuka sa meni pocas celého roka. No objavite v nej aj stabilné kavy. Priamy obchod s farmarmi je
pre nas ultimatnym cielom, ktorym dosahujeme nielen stabilnu kvalitu nasich kav pocas celého roka, ale
pomahame farmarom rozvijat svoje ¢astokrat rodinné podnikanie, zlepsujeme ich podmienky pre Zivot
a ulahcujeme im pracu. A to vietko vymenou za neopakovatelné zazitky Vasich hosti u Vas v kaviarni.

Nasa stabilna ponuka je reprezentovana kavou z Brazilie priamo od farmarov, ako aj zmesou Hana, ktora
spdja vzdy naturalne spracovanu Braziliu s premytou africkou kavou. Ponuka sa véak obmiena o tie
najlahodnejsie kavy, ktoré sme schopni pocas roka nakupit. V tomto pripade vyuzivame nase dlhoro¢né
vztahy s jednou spolo¢nostou, ktora priamo pdsobi vo viacerych krajinach sveta.

Samozrejmostou je aj prazenie na mieru pre Vas a vyber kav, o ktoré by ste mali zaujem. Staci iba vyslovit
svoju poziadavku a spolo¢nymi silami najdeme to najvhodnejsie rieSenie pre Vas koncept. Kavu v nasej
ponuke vyberovych kav prazime dvoma spdésobmi. A to bud’ na filter, teda svetlejsie a rychlejsie prazena,
ktora zachovava delikatnu aciditu a ovocnost kav. Naopak, pri prazeni na espresso vyuzivame dlhsi ¢as
prazenia pre budovanie vyrazného tela a sladkosti nasich kav.

Tradi¢cné zmesi

Rok 2025 priniesol do nasej praziarne novy vietor. Rastuica cena kavy nas prinutila zamysliet sa nad jej
stabilizaciou, ako aj zlepSenim vztahov s nasimi dodavatelmi zelenej kavy. A tak vznikla celd nova rada kav.
Vsetky nase zmesi kav, aj tie tradi¢ne prazené, su zlozené striktne z vyberovych kav, ktoré nakupujeme
¢o najpriamejsie od farmarov. Nové zmesi, menovite Rebeka, Hugo a Mama, lo Sono Italiano! su zloZzené

z vyberovych kav, z ktorych viac ako 85% nakupujeme priamo od farmarov, spésobom ,Direct Trade”.

V zmesiach, v ktorych objavite Robustu, ide o premytu fine Robustu z Brazilie. , Fine” Robusta je oznace-
nie vyberovej Robusty, podobne ako pri Arabice je to oznacenie ,Specialty”.

Zmesi su zloZené z kv, ktoré nakupujeme transparentne. Velka ¢ast zmesi je zlozena z brazilskej Arabiky,
kde dokazeme deklarovat fakt, Ze farmari dostavaju zaplatené za kazdé kilo kavy minimalne o 15% viac,
ako by tomu bolo pri predaji kdvy exportérovi. Navyse, za kazdé vrece kavy, ktoré od nich kupime, farmari
vysadia jeden strom na farme Fazenda Pinheiro. Len v obdobi septembra 2025 az 2026 to bude viac ako
700 stromov.

Tradi¢né zmesi kav v nasej ponuke su inpirované severnym Talianskom, ktoré nas ako praZiarov vychova-

lo. Sme presvedceni, Ze si ich oblUbia ako tradi¢ni kavickari, tak aj ti, ktori oblubuju vyberové kavy vdaka
ich jasnému povodu a vyberovej kvalite.
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kolektiv

Nasa pomoc nekonci pri vybere kavy, ¢i podpore a pomoci s jej

pripravou. Roky sa sustredime na najnovsie trendy v gastro-

némii, cestujeme, spoznavame rdzny kultiry a technologické)
novinky.

Tie Vam prinasame s kompletnym servisom v spolupraci s naSou
sesterskou spolo¢nostou Kolektiv.

Vzhladom na nase skusenosti zo stoviek prevadzok nasich zakaz-
nikov po celom Slovensku a Ceskej republike, ale aj skusenosti
s prevadzkovanim nasich gastronomickych konceptov, si uvedo-
mujeme narocénost tohto remesla. Spolupraca Misnejcavy a Ko-
lektivu ma jediny ciel. Z komplexnej témy kavy a technolégie najej
pripravu spravit jasny a zrozumitelny balik produktov a sluzieb,
ktoré Vam ulahcia pracu a zivot. Ved' ¢o komfortnejsie v gastro-
némii funguje, ako na jednom Ccisle v teleféne najst podporu
naprie¢ celou problematikou pripravy kavy a inych napojov
v kaviarni.

Jednoducho povedané, sme tu pre Vas. Sme ndpomocny a pri-
praveny z tejto témy spravit ,,prechadzku ruzovou zdhradou.”

kClektiv
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A Kkto s nami

Jandeadnjods



‘)

Giselle
Bratislava

Teraz alebo nikdy,
povedala si Katka, ked sa po rokoch
prace v gastrosektore rozhodla
otvorit’si cukraren Giselle.

Teraz alebo nikdy, povedala si Katka, ked' sa po rokoch prace

v gastrosektore rozhodla otvorit si cukraren Giselle. Pred-

tym zafaj¢eny priestor s tazivou atmosférou pod bratislavskym

hradom premenila na dizajnové miesto, kde na prvotriedne
dezerty chodia véetky generacie.

Ruky ponorené v ceste alebo zaSpinené od krému. Jeden
z prvych pohladov, ktoré sa Vam naskytne pri vstupe do Giselle.
Vyroba je totiz priamo sucastou prevadzky a od pultu ju deli iba
priehladné sklo. Koncept otvorenej vyroby sice priniesol mensi
pocet stolov pre hosti, no ¢o viac mézete dostat, ako absolut-
ne transparentny pristup, ktory ni¢ neskryva. ,Mali sme moZnost
dat ju aj do iného priestoru, no chcela som to presne takto
- aj za cenu mensieho priestoru pre hosti,” hovori v rozhovore pre
Forbes a pokracuje: ,Vzdy ked niekam pridem, velmi vnimam, aké
su tam véne. Vona pecenia podla mna robi atmosféru, ktora sa
do takého priestoru hodi.”

Giselle si pocas svojho prvého roka ziskalo srdcia nielen Bratislav-

¢anov a milovnikov sladkého. Uz tradiciou su tu neskoré ranaj-

ky, jogové spolocné tréningy a iné komunitné eventy. Giselle je

o komunite, kvalite, lokalnosti a posuvani hranic. Hranic toho, ¢o
je mozné s konceptom ,kava - kolac” robit.
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Bratislava sa méze tesit novej, skutocnej gastronomickej lahodke.
Nova remeselna pekareri SUBO nedavno otvorila na HodZzovom
namesti.

Za vznikom pekarne stoja Juraj Hanulay a Renata Hec¢kova, ktori
sU znami svojimi uspesnymi projektmi v oblasti gastronémie. Juraj,
zakladatel popularnych podnikov ako Korner kavabar ¢i Mimdza
gelato, spolu s Renatou, zakladatelkou Kolachella a iniciatorkou
Brunch Bratislava, prinasaju do hlavného mesta novu chut.

Projekt Subo sa zacal planovat pred viac ako dvomi rokmi. Za ten
Cas presiel svojim vyvojom, dokonca aj obmenou identity.

,Prave za identitou SUBA a taktieZ jeho nazvom stoji studio An-

drej&Andrej. Nazov SUBO odkazuje na predosiu prevadzku, kto-

ra je s tymto miestom takmer desat rokov spéta. Zaroven svojou

zvukomalebnostou pridanim pismena ,o’ evokuje v prvom plane

Japonsko (podobnost so sumo), a tak mal byt ladeny aj vizual
prevadzky,” prezradil nam Juraj.

SUBO preslo svojim vyvojom a pri prvych produktovych planoch

tomu Juraj prisposobil aj vyber prevadzok, v ktorych stazoval.

Medzi ne patri napriklad prazské Krokitchen ¢&i U Kalendu. Kazda

z tychto prevadzok je uplne ina a Juraj si z toho vzal to, ¢o je
prinosné pre SUBO.







Po chlieb
Bratislava

Muka, voda, kvasok a Stipka soli je
zakodovana v nasej slovenskej DNA.

Remeselné pekarne zazivaju na Slovensku boom. My sa z toho
velmi teSime. Pecivo milujeme. Pecivo s kavou ide ruka v ruka, pre
nas hadam este viac ako kolac a kava.

Nedavno svoje brany otvorila remeselnd pekaren Po chlieb
v centre Bratislavy. Ponukaju Siroky sortiment réznych chlebikov
Ci sladkého a slaného peciva.

Zide sa pripomenut, Ze jednym z hlavnych dévodov, preco ludia

preferuju kvaskové a remeselné pecivo, su jeho zdravotné vyho-

dy. Kvasok je prirodzene bohaty na probiotika, ktoré su prospes-

né pre ¢revnu mikrofloru. Okrem toho, kvaskové pecivo ma ¢asto

niz8i glykemicky index ako tradi¢né pecivo, ¢o je vyhodné pre
ludi s citlivostou na cukor alebo diabetikov.

Remeselné pecivo tieZ symbolizuje navrat k tradi¢nym metddam

vyroby potravin. V dobe, ked su mnohé potraviny produkova-

né v masovej vyrobe, si spotrebitelia Coraz viac vazia autenticitu

a remeselné zru¢nosti. Kvaskové pecivo, ktorého vyroba je ¢asto

zdihavejéia a vyzaduje viac ru¢nej prace, sa stava synonymom

kvality a jedine¢nosti. Aj preto si prevadzky ako je Pochlieb urcite
najdu svojich vernych zakaznikov.
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Jovipoint
Bratislava

Osoba, ktora azda kazdy z nas pozna.
Miliony vzhliadnuti, kopec kostymoy,
Sialené vtipy, no velmi trefiné a ozaj
asmevné.

No okrem iného aj ¢lovek, ktory dba na kvalitu, rad sa nie¢o nové
nauci a do vsetkého ide na 100%. Filip , Jovinecko” Jovanovi¢
stoji za oblUbenym bratislavskym miestom Jovipoint. Vyberova
kava, lokalny nalozeny chlieb z Devina, palacinky a mnoho iného.

Zaroven fantasticky pribeh, ktory sa v gastronémii objavuje
Coraz CastejSie. Jovipoint zacal v podstate ako maly kiosk
s malym kavovarom. Skromne. Vynikajuca kvalita produktu
a sluzby si vSak rychlo vyZiadala vacsi priestor. Zmena
adresy, viac metrov Stvorcovych a rozsirenie portfdlia prinieslo
opat narast navstevnosti a tak si prevadzka vyziadala zmenu
technolégie na pripravu kavy. Na naSe odporucanie siahli
po multibojlerovom kavovare, ktory si aj objem predanej kavy
aj jej vyberova kvalita jednoznacne pytali.

Jovipoint je fantastickym prikladom toho, ako by sme mali

rozmyslat pri tvorbe novych gastronomickych konceptov. Zacat

skromne, zainvestovat do technolégie rozumne a postupne

pridavat tam, kde vidime, ze to ma zmysel. Takéto zmyslanie vzdy
radi podporime s pomocou nasho , Loyalty programu”.




Mogg
Bratislava

Petrzalka je ikonickou sucastou
Bratislavy z mnohych dovodov.

Jeden by povedal, Ze ju bud’ milujete, alebo o fu nezavadite

ani pohladom. Ak tam vSak byvate a mali ste pocit, Ze tam nie

je vela miest na vypitie si kvalitnej kavy, tento problém mobzete
hodit za hlavu.

Traja priatelia len nedavno otvorili brany Moggu na Muchovom

namesti 3, nedaleko elektrickovej zastavky. Mogg nie je len

o kave, ale aj o ranajkach, no ak ich nestihnete, piatok a v sobotu
mate moznost zastavit sa aj neskoér vecer na pohar vina.
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Mimoza
Bratislava

Mimoza zacala ako sen mladych
Iudi spojenych laskou ku kvalitnym
surovinam a gastronomiii.

Tento sen sa rychlo premenil na realitu v podobe krémového

gelata, ktoré zakaznikov prenasa spat do chuti ich detstva. Vsetko

to zacalo v malom, ale s velkymi ambiciami - vytvorit miesto,

kde sa stretdvaju rézne komunity a kde je kazdy host prijaty
s Usmevom a kvalitou.

Kazda lyzicka Mimdzy je plna starostlivo vyberanych lokalnych

ingrediencii, ¢erstvého ovocia, exotickych korenin a luxusnych

orieskov, ktoré su zdkladom jej nezamenitelnej chuti. Mimoza nie

je len o zmrzline. Je o zazitku, ktory zacina vyberom najlepsich

surovin a pokracuje ru¢nou pripravou, vratane varu vlastnych
rozvarov a slaného karamelu.

Dnes je Mimdza viac nez len gelateria. Je to miesto stretnuti, chutia

zazitkov, kde kazdy navstevnik odchadza obohateny nielen o nové

chutné zazitky, ale aj o pocit spokojnosti a radosti. S rozsirujucou

sa ponukou sladkych dobrot a remeselnych napojov Miméza

pokracuje v pisani svojho pribehu, kde privita kazdého, kto tuzi
po troche radosti na jazyku.




Otto, Emil a Ferdinand

Bratislava

Miesta s dusou, pIn¢ lasky ku gastronomii
anadsenia pre kvalitna remeselni pracu.

Otto

Bistro, kde kazdy vSedny aj vynimocny den pripravuju vydatné ranajky,

fajnové obedy, ale aj vyborné vecere. V bistre, kde poctivé jedlo paruju

s naturalnym vinom, kde pocas celého dia rozvoniava vyberova kava od

vyhlasenych praziarov a kde sa vzduchom nesie dobra nalada, sa obcas

rdno aj tancuje. Morning disco u Otta je predsa legendarny event, ktory
pozna snad’ kazdy z nas.

Emil

Emila nik z nas nikdy nestretol, no predsa ho pozname. Emil dosiel k pre-

svedceniu, ze v PreSporku chyba kus kultury a kulturnosti. A tak je tu Emil,

istym sposobom stary, ale aj Uplne novy. Posvieti Vam na ceste k umeniu,

naleje Vam poharik vina a pohosti Vas ako sa patri. Nachadza sa totiz
v Galérii Mesta Bratislava.

Ferdinand

Najnovsi prirastok v rodine. Bistro v Sade Janka Krala nedavno otvo-
rilo. Ferdinand odkazuje na uhorského panovnika aj architekta budovy.
Budova si zachovala svoje typické ¢&rty, ako aj velku retro plastiku kve-
tov od vytvarni¢ky Luby Konéekovej-Veselej, no novy Zivot do nej vniesli
architekti zo Studia Grao. Ferdinand ma za ciel' pohostit kazdého
navstevnika Sadu a tak si o neho vychutnate skvelé espresso za 1 euro.
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Pollito
Bratislava

Pollito cheesecake je kaviaren
s vlastnou vyrobou cheesecakov.

Kazdy den pecu niekolko réznych prichuti. Tie obmienaju podla
sezonnosti a vyuzivaju lokalne dostupné suroviny. V lete marhule
& jahody, na jesen slivky & gastany. Co zostava nemenné
je dokonale vyvazeny pomer Cerstvych krémovych syrov, vajec
a vanilky na krehkom korpuse z lahodnych maslovych susienok.

Zakladom ich cheesecakov su kvalitné suroviny. Pouzivaju Cerstvé
krémové syry, zivocisne maslo, 100 % orechové pasty, bourbon
vanilku, pravy nugat ¢i kvalitnd tmavu ¢okoladu s minimalne 62 %
podielom kakaa. Polevy z ovocia pripravuju jeho redukciou, bez
pridania Zelatin, stuzovacov a konzervacnych latok.




Spicy Pilates
Bratislava

Spicy Pilates Club nie je len miesto
na cvic¢enie - je to Stylovy priestor
v srdci Bratislavy, kde sa stretava
pohyb, energia a relax.

Najdes$ u nich kombinaciu prémiového Studia a zdravého baru,
takze po tréningu si méze$ vychutnat kavu, matchu alebo bowl
plny chuti.

Ponukaju rozmanité lekcie - od Mat, Reformer Pilates a Barre. Ich

filozofia je jednoducha - pohyb, ktory ti prinesie silu, sebavedo-

mie a poriadnu davku energie. Prid’si zacvicit do priestoru, ktory

je moderny, prijemny a trochu ,spicy” - presne tak, ako sa chces$
citit ty.
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Martinus nie je len obchodom s kniha-
mi. Ich siet’ kaviarni po celom Sloven-
sku vytvara prijemn¢ prostredie, ktoré
vita ¢itatelov vonavou Salkou kavy.

Radi o svojom koncepte Foxford hovoria ako knihkaviarni, aku
inde neobjavite.

Foxford je miestom, kde mate na dosah ruky desiatky tisic knih,

vyberovu salku kavy, zakusok a ¢o - to aj na zasytenie hladnych

krkov. Ponuka jedine¢nu atmosféru, kde si Citajuc knihu doprajete
Vasu oblubenu salku kavy.

A ak nestihate a prisli ste iba po knihu, svoj bali¢ek kavy si mézete
zobrat domov.




Prelude
Bratislava

Prelude je slovenskd znacka damskeho oblecenia, ktoru
v roku 2018 zalozila Doroti Vojtkova. Tradi¢na kultura je ich
inSpiraciou. Obdivuju zeny, ktoré su hrdé na svoje korene
a neboja sa ukazat svoje dedi¢stvo v modernej a hravej
podobe. Prelude kolekcie sa suUstredia na remeslo, lasku
k tradiciam a zodpovednu vyrobu. Vytvaraju bohémske siluety
s reSpektom k prirode a remeslam. VSetky kusky vyrabaju lokalne
a eticky na Slovensku. Vyberaju materialy, ktoré su udrzatelné
alebo Setrné k Zivotnému prostrediu. Vac¢sinou pracuju s lanom.
Prelude je uvedomely luxus inspirovany histériou, ludovym
oble¢enim a inovaciami.

Prelude concept store je jedinecny
acsthetic priestor, kde sa stretava
moda, chute a remeslo.

Obchod ponuka starostlivo vyberani moédu od slovenskych
aj zahrani¢nych znaciek ako Prelude, Mooncake Jewelry, Vicolo,
Imperial, Kontatto, Moschino, Michelle, Antica Sartoria a dalsie,
ktoré zapadaju do ich boho-minimal Zivotnej filozofie. In-house
kaviaren je miestom, kde si mdzete vychutnat Salku kvalitnej
kavy, poctivého remeselného kolacika alebo chutné aperitivo.
V kraj¢irskom ateliéri na mieru upravia alebo vytvoria kusok
presne podla Vasich predstav. Prelude concept store je miestom,
ktoré prinasa pocit ako na dovolenke, no stale doma.
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Po Siestich rokoch uspesné¢ho
fungovania butikov¢ého kina a kaviarne
Edison Filmhub v Prahe, Film Europe
prinasa tento koncept do Bratislavy.

Na Bastovej 6 v historickom centre vznika jedineény priestor, ktory
prirodzene prepaja dve komorné kinosaly s kaviarfiou, bistrom
a galériou skla. Majitelia chcu vytvorit' zivé kulturne miesto, kde
sa da stravit cely den: od rannej vyberovej kavy a pracovného
stretnutia, cez popoludnajsie premietanie alebo vystavu, az po
vecerny drink a debatu po filme. Edison Filmhub Bratislava ma byt
miestom stretnuti - pre cinefilov, tvorcov, studentov aj ndhodnych
okoloiducich, ktori hladaju kvalitny zazitok.




The Sweetspot
Bratislava

Za barom sam majitel Matej, ktorého
jednoducho chcete spoznat. S kavou
to mysli naozaj vazne.

Kto by nepoznal bratislavsku Mileticku. T4 sa v8ak nespaja iba

s miestnym trhom, ktory je hlboko zakoreneny v srdciach nielen

BratislavCanov, ale aj cezpolnych. Na rohu ulice sa nachadza utul-

na kaviaren s vyberovou kavou. Vzdy dva druhy kavy na espresso,

filtrovana kava, domace kolace. Moznost kupy kavy aj na doma,
kava so sebou.

Prijemne prostredie sa prelina so $pi¢kovou technolégiou na pri-
pravu kavy v podobe kavovaru La Marzocco Strada X.
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Restauracia PaB Donau, nachadzajaca
sa v srdei Eurovei, je Cerstvym
prirastkom do prémiovej slovenskej
gastronomickej scény.

Vychadzajuc zo znameho a Uspesného konceptu v Tatranskej

Lomnici vytvadra novu tvar svojej medzistanice vo Sv. Jure. PaB

Donau patri pod prestiznu siet’ projektov spolo¢nosti ZAR, ktora

okrem iného prevadzkuje aj Hotel Lomnica, povazovany za jeden
z najlepsich hotelov na Slovensku.

Restauracia PaB Donau je indpirovana nielen krasou a zivotodarnou

silou Dunaja, ale aj tradi¢nymi pokrmami rakusko-uhorskej

kuchyne. V ponuke najdete moderné jedla, ktoré vychadzaju

z klasiky. Medzi ne patri napriklad ikonicky viedensky rezen,

poctivy vyvar, kdprovka &i oblUbené langose a nas oblubeny
Tafelspitz.




Figa Food
Bratislava

Zazitok na tanieri, umenie v detailoch.

Od roku 2023 prinasa Figa na slovensku scénu novy pohlad na
catering - kvalitny, moderny, vizualne prepracovany a chutovo
nezabudnutelny. Figa Food zacinal ako ,fancy” catering, ktory si
ziskal srdcia foodies aj estétov - a v roku 2025 otvorili ich prvé
bistro v Bratislave, aby mohli prindsat hostom gastronomické
zazitky kazdy den, nielen pri vynimocnych prileZitostiach.

Bistro sa nachadza v srdci Primacidlneho palaca - v priestoroch
s historickou dusSou, kde sa klenbova architektura a pdévod-
né mury stretavaju s modernym dizajnom, pohodinym sedenim
a starostlivo zvolenymi detailmi. Je to priestor, ktory ma svoj
charakter, noblesu a zaroven je uvolneny, priatelsky a otvoreny.

Najdete u nich vSetko - od modernej gastronémie az po ,socialis-

tické” otvorené chlebicky a jahody so Slahackou, ktoré Vas vratia

spat v Case. V ponuke nechyba vyberova kava, matcha, original-
ne drinky a vZdy skvela hudba.

Figa Food je viac nez jedlo - je to koncept, ktory spaja chut
s umenim, estetiku a kazdodennost's vynimoc¢nostou.

Ich filozofia je jednoducha: , Premenit kazdé jedlo na zazitok
a kazdu chvilu na vynimoény moment.”
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Bunny Kids Calf¢,
Bratislava

Nova bodka na mape gastronomickej
scény Bratislavy.

Tentokrat vSak obohatena o fantastickl a v podstate nekonec-

nU detsku herfu. Utulné prostredie, priatelsky personal. Len si to

predstavte, Vy si v pokoji uzivate §alku horucej kavy ¢&i perfektny

dezert, zatial ¢o sa deti Smykaju a hraju v absolutne bezpe¢nom

a na to pripravenom, dokonale prehladnom prostredi. Klin¢ek
trafeny po hlavicke - povedia si vietci rodicia.

Premyslene vybraté hracky pre deti vSetkych vekovych kategorii.
Priznajte sa rodicia, kto si prave pomysilel, ze nieco také by sa zislo
v kazdom meste?
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End Bistro
Bratislava

V ruzinovskom ,,hoode* vzniklo
nedavno nové bistro, kde Vas
ranajkova ponuka urcite nesklame.

Chlieb a vajicka v kombinacii s krémovym syrom Vam skutoc-
ne spravia den. Flat White z vyberovej kavy je len Ceresnickou
na torte.

Interiér spaja masivne drevo s tehlou, ktoru majitelia priestoru

objavili pri prerdbani priestoru. Vygcistili ju, vdychli jej novy Zivot

a nechali v priestore dokonale vyniknut. End. Je zariadeny tak,

aby ste v nom chceli stravit cely den. Pocas teplych dni je vSak

miestom cislo jedna u nas terasa na prekrasnej ulici, ktoru lemuju
vysoké stromy, ktoré vytvaraju fantasticku klimu.



Jedna z najlepSich restauracii na
Slovensku pod taktovkou séfkuchara
Daniela Tilingera. V ¢om sa ukryva
ich aspech a aké su zakladn¢ pilicre
ich filozofic?

Jedlo
Jedlo je tuzba. Po dobrej chuti, ldkavej voni, ¢i vynimoénom zazitku.
S jedlom si uvedomite, Ze Zijete a je vam dobre. Ni¢ viac a ni¢ menej.
Na tanieroch v Ecku ndjdete vasen pre jedlo, vyvazenost chuti a krasu
prirody. Vychutnate si ho v podobe 7 chodového degustacného menu.

Tanier
Najdete na nom rukopis kuchara, jeho chut objavovat, skusat a hladat
kombinacie klasickych a novych technik varenia. VSetky suroviny boli
v Ecku poctivo hladané, ochutnané a vyskusané. Ich jedla si zachovavaju
pdvodnu chut a strukturu, potesia vas vsak novymi kombinaciami.

Chut
Objavte chut, ktora je esenciou dobrého jedla. Objavte chut regiénu, ktory
presahuje hranice Statov a nesie v sebe nezamenitelnu stopu strednej
Eurdpy.

Respekt
Ich vecne aktudlnym trendom je uUcta ku vSetkému, z ¢oho v kuchyni
varia pre hosti. Hladaju to najCistejSie, ¢o jedlo vo svojej krase a chuti
ponuka. Niektoré zo surovin, ktoré pouzivaju v ich kuchyni, su z ich zahrady
a farmy. Véetko, ¢o je jedlé, dostane u nich $ancu.

Kuchyna
V kuchyni Ecku varia na ohni, aby nechali vyniknut vynimoénu chut
zakladnej suroviny. VSetko okolo je doladené tak, aby jedlo a jeho prilohy
spolu chutili. Zachovali v dediéstve regionalnej kuchyne dusu a pridali par
novych detailov.




Od nasich
Devin

7. ich pckarne

Zastavte sa kazdy den na Cerstvy kvaskovy chlieb. Starostlivo vy-
mieseny a upedeny v ich vlastnej kamennej peci. Co viac si mo-
Zete priat? Mozno este nieco sladké k rannému ¢aju ¢&i ku kave.
Preto u nich okrem chleba najdete aj vlaéne buchty, moravské
kolace a vonaveé skoricové uzly. Pripravte sa na to, Ze ak aj nebu-
dete mat pecivo na nakupnom zozname, jeho voni v ich predajni
istotne neodolate. Ak patrite medzi tych, ¢o maju na zloZenie pe-
Civa Specialne poziadavky, najdete u nich aj bezgluténové kusky
zo Specializovanych pekarni.

Od baristu

V potravinach si budete moct spravit aj prestavku na kavu. Pripra-

vi vam ju profesionalny barista z najkvalitnejSej kavy z nasej pra-

Ziarne. Ak vam kava zachuti, mézete si ju kupit aj domov a v pri-

pade potreby vam ju aj pomelu. To vSetko v jedine¢nom dizajne
pripravenom iba pre tieto potraviny.

Na svoje si pridu milovnici espressa, ale mysleli aj na fanusikov
filtrovanej kavy. Priamo v predajni si ich vychutnate z vyhriatych
Salok, ak sa v8ak budete ponahlat, zabalia vam kavu na cestu.
V potravinach sa skutoc¢ne zameriavaju najma na kvalitné sloven-
ské potraviny. Toto treba zazit na vlastnej kozi.
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Malebné mestec¢ko Modra v sebe ukryva mnozstvo histoérie a tra-

dicii. Je zname jedine¢nou Majolikou a bez pochyb aj vinom.

Nielen tieto poklady s odkazom na tradicie v sebe ukryva bar,

kaviaren a obchod s vinom Cuvée priamo v centre tohto malého
mestecka.

» Iri zmysly*

Prvotny nazov pre podnik nachadzajuci sa v historickom dome
bol v slovencine: Tri zmysly. Ved' prave vdaka ¢uchu, zraku a chu-
ti nejeden pozitkar spozna ¢aro miesta, ktoré svoj pribeh zaca-
lo pisat po vychyrenej restauracii, ktora sa tu nachadzala. Vino,
kava, ¢aj i dobré jedlo, Carovna atmosféra. To je ta prava alchymia
pre vznik dobrého podniku, ktory nielen v priestore ukryva svoj
potencial. A tak sa majitelia - bratia, Filip a Dominik Trusinovci
rozhodli pre nazov kratky a vystizny, ktory vsetky tieto zlozky spa-
ja: Cuvée. Zaroven je aj Sikovnou slovnou hrackou, kedZe cuveé
predstavuje oblubeny druh vina vytvoreny zmesou vybranych
odrdd. Tak teda cuveé. V tomto pripade zmes plna uzasnych veci.

Miesto si tu nasla modranska majolika, desatoro vinara Ci autorské
malby Dominika, ktoré zobrazuju pribeh a tvrdu pracu vo vinohra-
de. Tradi¢né vinarske prvky najdete na strope, ktory je dizajnovou
Ceresnickou. Je vytvoreny zo Stekov, ktoré su dolezitou sucastou
vinohradu a sluzia ako oporné koly k vini¢u. Genialne!

V Cuvée nie je vetko len o pévodnom prevedeni. Historicky
priestor je oziveny prijemnymi farbami, variabilnym sedenim, kto-
ré opatovne nadizajnoval jeden z bratov. étrngat’s vinom si preto
mozete na vysokych stolickach hned’ vedla baru, kde sa dosta-
vame k vyraznému prvku namieru robenych modrych kachliciek,
alebo v zadnej ¢asti podniku, ktora je naozaj priestranna.
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Kafé Kniznica
Skalica

Kafé¢ Kniznica nie je na ociach, ale
predsa ju najdete. Je to skuto¢ne
charizmatické miesto v Skalici, ktoré
vas urcite dostane.

Kafé Kniznica je prijemnym miestom na oddych. Ako uz nazov

napoveda, velkou sucastou prevadzky su knihy, ktoré si mozete

pozic¢at alebo vymenit. K nim si iste vychutnate dobru kavu, na
ktorej pripravu si v KniZnici naozaj davaju zalezat.

Potesia aj iné napoje z menu. ,, Vsetko, ¢o som mohol, zaradil som
lokalne. | preto u nas najdete skalické vino od drobnych vina-
rov. Takto sa snaZime vsetci navzajom podporovat,” tvrdi Ivan.
Takzvané créme de la créme su vSak kolac¢e. K nim sa viaze vtipny
pribeh o tom, ako sa statny byvaly hokejista zacal zvitat v kuchyni
a naozaj mu to ide. Jeho kola¢e su medzi klientami mimoriadne
oblubené a vyhladavané. Vidy vSak najdete minimalne jeden
cheesecake. Na nepravidelnej baze viete narazit aj na kolacik pre
ludi s intoleranciami.
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Nektaria
Smolenice

Nektaria Vas privita v carovnom svete, kde sa
stretava remeslo, laska k prirode a zazitok.

Nektaria je viac nez len miesto. Je to kralovstvo

dobrej energie, VCelie svety, kde sa odhaluje

kuzlo medu a jeho nekoneénych poddb. Tu ¢as
plynie inak.

V lokalnej predajni si mézete vybrat z komplet-
ného sortimentu ich vlastnych medov, medovin
a Vcelovin, medového piva Medobeer, medo-
vého destilatu Vcelarovej Medovice a réznych
dalSich vcelich produktov. V aredli ndjdete aj
medovu kaviaren, vyrobu ocefiovanej medoviny
Vcelovia a Honeycraft, no aj remeselny pivovar
a Veelarsku zahradu.

Za Nektariou stoji spolo¢nost V¢elovina, ktorej

jednym so zakladatelov , Pavol Kudla¢, medom

a veelarskym remeslom Zije a dycha. Ich filozo-

fia sa opiera o zakladné piliére, ktoré (dovolime

si povedat) robia tento svet kraj$im miestom na
zivot.

1.

Vcelovina sa nevyraba vo velkych kvantach

Vv neosobnej tovarni. Zaklad firmy tvoria traja

vcelari, oddani svojmu remeslu, a niekolko ver-
nych spolupracovnikov.

2.

Ich hlavnym poslanim je vyrabat len Spickové
produkty, spojené s prirodou, prinasajuce po-
teSenie. A to sa im dari uz niekolko desatroci.
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3.

UdrzZatelnost nie je len spravna vec, ako pristu-

povat k vyrobe, ale je pre vcelarov aj Zivotne

dolezitad. Preto sa snazia spravat zodpovedne
voci prostrediu, ktoré zdedili od ich predkov.

4.
V aredli zadrziavaju dazdovu vodu. Spevnené
plochy ako chodnicky alebo terasu urobili zo
Strkov z okolia. Je to naro¢nejsie na udrzbu, ale
na rozdiel od beténu maju vybornu vodoprie-
pustnost. Pomahaju tak celému aredlu zadrzat
dazdovu vodu v pdde. Vdaka tomu vodu z are-
alu nepustaju len tak bez Uzitku do Dunaja.

5.

Zdevastovanu, viac ako 200 rokov staru chatra-
jucu farsku stodolu majitelia obnovili, resp. na-
novo postavili. Zachovali, ¢o sa zachovat dalo.
Tvar budovy, styl krovu, pédorys ¢i nosné piliere
aj s malebnymi nedokonalostami. Kazdy jeden
nosny pilier bol iny, stodole to v§ak davalo dusu,
a tak sa tieto nedokonalosti zachovali, hoci pri
stavbe sa majitelia omnoho viac zapotili.

6.

Nedavno sa na strechu nainstalovala druha ¢ast

solarnej elektrarne, ktora napomaha fungovat

opat o nieco udrzatelnejSie. Po¢as slnec¢nych

dni sa tak vyrobi dostatoéné mnozstvo energie
na prevadzku celej spolo¢nosti.




ReBarbora
Trnava

Rebarboru treba ochutnat, nie o nej pisat. No ¢osi o tomto malom

Parizi uprostred Trnavy napisala Simonka z Kavi¢karov a my Vam

jej doprajeme si jej slova precitat. Pretoze dokonale vystihuju
Rebarboru.

,Za takmer desat rokov pisania a badania nielen po slovenskych
gastroprevadzkach, sme si len malokedy odniesli ten vynimocny
hrejivy pocit, aky nastava azda len pri prvej laske. A ten malic-
ka Rebarbora uz pred rokmi skutoc¢ne rozdavala. Je jasné, Ze za
vSetkym dobrym sa ukryvaju dobri Iudia, a to konkrétne majitel-
ka a cukrarka Barbora Martinusova. Tu insSpiroval francuzsky styl
a charizma krajiny natolko, Ze sa ju rozhodla pretavit do svojich
dezertov. Ako to vsak niekedy byva, Ze vyzor dezertov pred-
chadza chut (alebo naopak), tak v tomto pripade to tak nebolo.
A kolaciky, jeden ctiZiadostivejsi nez druhy, sa drali cez vitrinu
a mnohym pézitkarom skutoéne nedali spat.”
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Perk v Trnava je bistro, ktor¢ spaja
nadherny dizajn, fantasticka
gastronomiu a zmysel pre detail.

Ocakavat modzete lokalne suroviny a zazitkovd gastronomiu.

Prechadzka po FrantiSkanskej ulici v Trnave je poslednu dobu

ind. Do oc¢i Vam padne novy preskleny, rohovy priestor, ktory

napadne pripomina stravovacie zariadenie. A je to skuto¢ne

tak! Pri prechadzani ulicou Vas do podniku vtiahne véna jedla

a atmosféra utulného vecerného osvetlenia. Zoznamte sa,
toto je Bistro Perk!




Babovka
Trnava

Pre jedn¢ho z nas je babovka steles-
nenim detstva, pre incho vzbudzuje
pocit domacej pohody.

A presne taky je aj Carovny priestor trnavskej Babovka café
& bakery, ktory je spojenim spomienok, nadcasovosti, Cistoty
a utulnosti zaroven, pisu Kavickari.sk.

Manzelia Denisa a Ondrej Stefanikovci, ktori stoja za tymto jedi-
neé¢nym konceptom, to s babovkami skuto¢ne vedia. No nielen
s nimi. Pre¢o sa vSak rozhodli postavit koncept na babovke?

,Je to nieco, ¢o je kazdému zname - to sme chceli preniest
aj do interiéru a pocitu, ktory v nom zakaznik zazije. O tonetkach,
obrazoch éi farebnosti sme mali od zaciatku jasnu predstavu.
Rovnako aj o tom, Ze prvok babovkovej formy sa musi nachadzat’
na stenach ¢i dekoraciach. Napriklad babovkové lampy sme si
vyrobili sami zo starych foriem,” objasnuju zakladatelia.

,Napriek tomu, Ze sme s manzZelom pracovali obaja v upine inej
oblasti, vZdy sme boli vasnivi kaviarenski turisti a s oblubou sme
hodnotili svoje zazZitky z podnikov. Chceli sme prispiet svojim
dielom ku kaviarenskej kulture u nas. Navyse, babovka je méj
oblubeny kola¢ od detstva. Mama mi piekla ¢asto mramorovd,
este vo forme po prababicke. Stala sa tak pre mna symbolom
domova a lasky. Tuto staru formu mame dokonca zaramovanu
v kaviarni na éestnom mieste, “ dopifia Denisa.
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Truflle Pig
Trnava

Vinobar s restauraciou. Vasen
pre kvalitna gastronomiu spojena
s neopakovatelnou atmosférou, ktora
umocnuje bohata historia domu, kde
sa Truffle Pig nachadza.

Malé jedla a velké vina. To je motto tohto miesta, ktoré dycha

histériou. Doslova. Ale na to, aby ste sa o tom presvedcili, odpo-

ru¢ame prehliadku s majitelom. Pan Rusov, je azda najzanietenejsi
¢lovek, ktorého pozname.

Truffle Pig v sebe ukryva kusok gotiky, renesancie, &i baroka.
Miesto kde kava vonia a prelina sa s vénou bylin v patiu, ruzi
¢i levandule.




Locals
Komarno

Nova kaviaren v Komarne je navrhnuta
tak, aby ste sa u nich citili ako doma.

Prijemné prostredie, pohodiné sedenie a priatelsky per-
sondl su samozrejmostou. Pouzivaju len tie najkvalitnejsie
suroviny, aby Vam priniesli jedine¢ny zazitok.

Pocas dna sa nechate rozmaznat nasou kavou, vecer po celoden-
nej praci, ¢i len tak pri prechddzke mestom sa mdZete zastavit
na lahodny aperitiv.
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Glacio je siet’ cukrarni, kde si mozete
vychutnat, ¢i zobrat’ so sebou zakusky
z ich vlastnej vyroby.

Rodinna firma sa zameriava skoér na osvedcené recepty a ingre-

diencie, ¢o iba podporuje ideoldgiou takzvanych zakédovanych

chuti. Jednoducho povedané - dokonalé prevedenie a najvys-

Siu kvalitu si zaslUzia aj rokmi overené recepty roznych zakuskov
a tort.

Objavite ich predovsetkym na zapadnom a severozapadnom
Slovensku uzZ vo viac ako 12 prevadzkach.
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Rosetta
Nitra

Od maja 2024 sa po trojro¢nej komplexnej pamiatkovej obno-

ve opat otvorili dvere domu Kollmannovcov - Vila K. Vila K sa

tak stala kultirnym centrom, kde sa pravidelne konaju komen-

tované prehliadky, ale aj iné podujatia, ako diskusie, prednasky,

workshopy ¢&i komorné koncerty. Sucastou vily je aj kaviaren

Vila K by Rosetta, ktorad je otvorenda denne pocas pracovného
tyzdna a v sobotu.

Vila K alebo tiez Dom Kollmannovcov
je vvznamnym architektonickym
dielom slovenského funkcionalizmu.

V roku 1934 ho naprojektoval architekt Oskar Singer a postavil stavitel’

Alfréd Tomaschek pre manzelov Fritza a Etelu Kollmannovcov.

Dom je vynimoény aerodynamickym zaoblenim narozi a lodnym

dizajnom. Zaujimavostou je tie? postavenie ¢asti domu na stipoch.

Podlubie bolo v8ak uz v roku 1937 zastavané. Architekt sa pri navrhu

inSpiroval zasadami formulovanymi zakladatelom funkcionalizmu

Le Corbusierom. Za zmienku stoji tiez na mieru vyrobeny nabytok,

ktory na fotografidach spolu s domom zachytil znamy fotograf
modernej architektury Rudolf Sandalo.

Vila K je narodnou kulturnou pamiatkou s prioritou obnovy.

Preto sme sa rozhodli zalozit obcianske zdruzenie Vila K, ktorého

prvoradou Ulohou je zabezpecovat komplexnui obnovu pamiatky,

ale tiez spravovat tento vynimocény priestor a predstavit ho

verejnosti. Verime, Ze novy Zivot tejto pamiatke daju predovsetkym
projekty v oblasti kultury.
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Kaveria
Dubnica nad
Vahom

Rokmi overeny priestor v srdei Dubni-
ce nad Vahom dostal novy nadych.

Kaveria je nadhernd restaurdcia, ktora Vas ocari svojim tep-

lym interiérom, v ktorom zabudnete na strasti bezného dna.

Vychutnate si skvely obed, no taktiez aj ve€eru. Vynikajucu kavu,

¢i precizne na¢apované pivo, na ktorom si daju zalezat rovnako
ako na vSetkom o robia.

“ - "“ ) ,-
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The Brick
Topolcany

Stylové miesto plné jedine¢nych
zazitkov, priatelskej atmosféry
a odviazanych vecerov v spricvode
hudby a drinkov.

To je Brick v Topol¢anoch, kde sa Vam do slova a do pismena

nestane, Ze by ste nestretli majitelov, ktori su zarukou naozaj vy-

cibrenej kvality. Na mlyn¢eku kava od nas a v Standarde pripravo-

vana vo forme dvojitého espressa ako zaklad. Presne tak to mame
radi - kofein, kofein a este raz kofein.

99



100

Martin Kocian a David Bona su kofeinovi nadsenci s vasnou pre re-

meslo, kvalitny dizajn a jednoduchost. Tvrdia, Ze pri praci sa vidy

shazia o to, aby tieto hodnoty a nadsenie bolo citit vo véetkom, ¢o

robia - od selekcie tych najzaujimavejSich kavovych zfn z malych

slovenskych praziarni, az po servis a vizualnu kvalitu. Kolt v8ak nie
je iba kaviaren.

Je to koncept, v ktorom spajaju vyberovu
kavu a kultdru do jedného celku.

Kolt je jednoducho povedané kulturny spot, ktory ma presahaj do
inych sfér, ktory spaja, indpiruje a zvysuje kvalitu Zivota v meste.




Mackine Torty
Prievidza

Mackine torty vznikli za¢iatkom
roka 2017, ked si majitel'ka povedala,
ze nechee picet’len doma popri praci

pre najblizsich.

Chcela sa tym zivit a ukazat jej malému mestu, Ze torty nemusia

byt len marcipanové, maslové, ale mézu byt svieze, nepresladené,

lahké a zaroven aj atraktivne na vyzor, i uz pre deti alebo na rozne
spolocenské udalosti.

A tak sa majitelka v 22 rokoch zacala zaujimat o vSetko spojené

s podnikanim v tomto obore. Spravila si potrebné skusky, nasla

priestory, zobrala po6zi¢ku, zacala prerabat a zariadovat. O par

mesiacov neskoér po vietkych kontrolach sa Mackine torty 1. aprila
2018 otvorili ako oficialna cukrarenska vyrobna.

KedZe prace stale pribudalo z mesiaca na mesiac, bolo na ¢ase

njst $ikovnu kolegyfu, ktora bude piect spolu so mnou. Uspe$ne

ju nasla a tah3ju to spolu az doteraz. Rok po otvoreni im boli

priestory malé, a tak bolo potrebné najst nieCo vacsie s lepSou
polohou a parkovanim pre zakaznikov.

Od januara 2023 si mozete u nich uz aj posediet. Otvorili pre Vas
malu cukraren priamo na mieste ¢inu kde aj pecu. Konecne si nase
kolace mobzete vychutnat aj pri dobrej kave, aji a limonade.
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I'raid Coflee
Prievidza

Fraid Coflee otvorili romanticky na Va-

lentina v roku 2025 ako miesto, kde sa

stretava presvedcenie, ze kvalitna kava
si zaslazi dostojny priestor s vasnou.

Myslienka na vlastnu kaviaren vznikla vo chvili, ked” majitelia pri

jednej z navstev kaviarne Misnacava uvideli kavovar Modbar -

okamzite vedeli, Ze raz chcu mat aj oni miesto, kde bude mat kava

rovnaky priestor a pozornost, ako tomu je v espresso shope M-
snacava na Starej Trznici v Banskej Bystrici

Vo Fraid Coffee kladu déraz na vyberovu kavu a jej kvalitnu pri-

pravu. Veria, ze kazda kava ma svoj pribeh - od farmara, cez pra-

zenie az po $alku - a ich cielom je tento pribeh sprostredkovat

hostom. Filozofia kaviarne stoji na jednoduchej elegancii: moder-

nisticky dizajn doplneny o prirodné drevo vytvara pokojné a pri-
jemné prostredie.

,» Spolupracu s Misnacava vnimame ako prirodzené partnerstvo.

Ich pristup k vyberovej kave, déraz na detail a filozofia jednodu-

chosti nas inSpirovali este pred otvorenim Fraid Coffee. Tesi nas,

Ze méZeme byt sucastou tejto komunity a prinasat do Prievidze

kavu, ktora zaujme kvalitou aj charakterom,“ dopifia head barista
Timotej.




Incité
Kremnica

,Svoju pracu uz od zaciatku beriem ako poslanie, prostrednic-
tvom ktorého mézZem ukazat hostom, Ze aj gastronomia méze byt
zazitkom, zabavou a synonymom kvality.”

Slova zakladatela, dnes uz vychyreného podniku na strednom

Slovensku, Réberta Palika. Nasho kamarata, barového konzultan-

ta a gastrondma telom aj dusou. K svojej butikovej kaviarni a baru

prednedavnom pridal aj bistro, ktoré najdete taktiez v centre
Kremnice.

Incité je koncept, ktory je trochu mestsky, trochu lokal-
ky, trochu svetovy no hlavne poctivy a hlavne pre nas, hosti.
Nesmierne nas tesi, Ze po rokoch stravenych v réznych kutoch
krajiny a v podstate v tych najlepsSich gastronomickych kon-
ceptoch, sa Robo rozhodol vratit domov a vybudovat nieco, ¢o
v danych kon¢&inach naozaj nemalo obdobu. Ved predsa Kremnica
je rovnako nadherna ako Banska Stiavnica a rozhodne ju treba
navstivit. Incité ndm dava vSetkym o dovod navyse, aby sa tak
stalo. Najnovsi prirastok do rodiny Incité, v podobe bistra je toho
dokonalym dékazom. Jednoducho malé mesta si zasluzia Spickovu
gastrondmiu. A kavu.
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Razovita reStauracia s ubytovanim,
ktort pozna snad kazdy Slovak.

Len maly kusok za Banskou Bystricou smerom na Donovaly exis-

tuje miesto, ktoré miluju tisice hosti. Tradi¢na drevena zrubova

stavba, citlivo zakomponovana do okolitého prostredia lezi na
okraji velkého zachytného parkoviska.

Stylova tradiéna reétauracia ponuka ostrielané slovenskeé klasiky,

s ktorymi sme vsetci vyrastali. Kuchyna reSpektuje tradi¢né po-

stupy a pri vybere surovin dbaju na ich Cerstvost a jasny pdvod.

Naozajstna ikona slovenskej gastrondmie, ktora sprijemnuje den
stovkam ludi denne uz viac ak 20 rokov.




KUTI2
Banska Bystrica

Historia mestianskeho domu ¢islo 12,
na namesti SNP v Banskej Bystrici sa
zacina v 13. storoci.

V kute namestia vznikol maly, jednopodlazny, neskorogotic-
ky dom. Nezastavana strana pozemku sa postupne stala krytym
prejazdom na zadny dvor, dom sa rozrastol o dalSie podlazia.
Terén namestia sa v priebehu staroci zdvihol, prizemie sa stalo
pivnicou. Prvym vlastnikom domu bol Juraj Mitzko, masiar, taziar,
obchodnik s medou, poslanec a ¢len mestskej rady, no zaroven
aj usvedceny falSovatel striebra. Po Mitzkovcoch sa vlastnikmi
domu postupne stavali dal$i vyznamni podnikatelia a mestanos-
tovia. V prvej polovici 19. storocia dom kupil Jozef Wagner, dob-
rodruh ktorého stopa mizne v Mexiku, ked sa ako dobrovolnik
zG&astnil bojov Maximiliana Habsburského o mexicky tron. Dalsi-
mi vlastnikmi boli stavebny podnikatel Alois Peierberger, ¢i znami
stavitelia Porgesovci. Vyvoj objektu sa zavrsil v obdobi secesie,
z ktorého ma stavba centralne schodisko s typickym streSnym
svetlikom a uliénu fasddu s peknou stukovou vyzdobou.

Zamerom sucasného majitela domu, znameho banskobystrického
Séfkuchara Petra Kulhanyho bolo vybudovat v cennom historic-
kom objekte komplexnu gastro prevadzku. Kaviaren, pizzeria, bar,
redtauracia s dennym menu a A la carte ponukou. V ramci Uprav
interiérov bola ideou architektov ich obnova v pévodnom histo-
rickom rozsahu, ni¢ nové nepristavovat a nenadstavovat. Elimino-
vat' nanosy z 20. storocia, priestory zjednodusit, staré siene zvacsit
na pdévodné rozmery, odstranit novsie vrstvy materialov. Ukazat
plné rozsahy klenieb a Stukovej vyzdoby, restauratorsky odkryt
a ukazat pévodnu stredoveku povrchovu Upravu stien. Mestiansky
dom je narodnou kulturnou pamiatkou, je trojpodlazny, s podkro-
vim a podpivni¢enim.
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Beniczky Cale
& Wine Bar
Banska Bystrica

Pri potulkdch Banskou Bystricou Vam udrie do o¢i nadherny sta-
robyly dom. Histéria domu sa viaze desiatky, ba dokonca stov-
ky rokov spat. Tomas Beniczky odkupil dom od palatina Palffyho
v roku 1656. Beniczky bol vtedaj$im podzupanom Zvolenskej
stolice.

Posledna dekada historie domu je v mysliach Banskobystri¢anov

spojena s kaviarfiou a vinarnou s rovnomennym nazvom. Ta si uz

roky udrzuje velmi stabilnu kvalitu a oblubenost medzi nielen tu-

ristami, ale najma domacimi. Slogan tohto vychyteného miesta
iba potvrdzuje tieto slova:

~Dobra kava - dobri priatelia - dlhy zivot,”
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Berg
Banska Stiavnica

Dom BERG je zapisany ako narodna
kultarna pamiatka

sa nachadza v historickom centre Banskej Stiavnice, ktora je
zapisana na zozname svetového dedi¢stva UNESCO. Pri rekonstruk-
cii bolo hlavhym cielom majitelov vdychnut do domu novy Zivot
a zachovat pévodné prvky, ktoré su sucastou historickej pamiatky.

Dom ponuka ubytovanie v apartmanoch, ktoré skryvaju vela

malych detailov a dodavaju im nezabudnutelny raz. Sucastou

domu BERG je malé nadvorie s barom a vinotékou, kde si mbézu
hostia posediet v kludnej a prijemnej atmosfére.
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Budova, v ktorej objavite starozitnosti,
farmarsky obchod a pekaren.

Tato netradi¢na kombinacia, osadena nedaleko zjazdu z dialhice
v smere na Bansku Stiavnicu vSak vytvara uchvatné miesto, kde
dokazete ukojit vSetky svoje zmysly.

Pekaren La Fabrika ma momentalne v ponuke rézne druhy chle-
bov, ako napriklad kvaskovy, pSeni¢ny a Spaldovy. Taktiez v ich
prevadzke najdete aj poctivy zemiakovy a pSeni¢no-razny chlieb.
Samozrejme, ich vyroba neostala iba pri chutnom chlebe. Mbzete
si v ich prevadzke nakupit vSetky mozné druhy pedciva, ako ba-
gety, vianocku, buchty, rohliky, osie hniezda. Na mlynceku zase
upokojite svoje misné jazycky nasou zmes 100% Arabiky.




Sinatra Cigar House
/volen

Sinatra ponudka prijemné prostredic
a unikatnu atmosféru pre milovnikov
cigar a kvalitn¢ho alkoholu.

Dalo by sa bez ,nadsazky” povedat, Ze Sinatra je jednym z mala

skuto¢nych butikov so zameranim na kvalitné cigary a po6zitok

s nimi spojeny. Siroky vyber prémiovych, &i limitovanych cigar,

obrovsky a kvalitny humidor a k tomu mlsné espresso. Jednodu-
cho raj na zemi.
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Madeleine
Tornala

Kusok Pariza v 7-tisicovom meste Tornala v podani sestier
Anity a Bettiny dokonale opisali nasi priatelia z Kavickari.sk. Laska
Bettiny k interiérovému dizajnu dostala pri rekonstrukcii kaviar-
ne novy rozmer: celkovy vzhlad Madeleine Cafe & Lounge vysiel
z jej hlavy. Prvym kuskom, o ktorom mali sestry jasno, bola vyrazna
tapeta s pavmi. ,,Odzaciatku sme vedeli, Ze to bude vo velko-
mestanskom Style,” priblizuje Anita. “Mali sme rézne predstavy
o vyzore kaviarne, ale nakoniec sme dospeli k zaveru, Ze nase
prenajaté priestory by mali vyzerat'v “Bourgeois” style, ktory je
odvodeny od pévodného stylu historickej budovy. Nasim cie-
lom bolo vratit interiéru vyzor, aky si zasluzi.” - pridala Bettina.
Vysledok je v§ak ohromujuci.

Parizsky Styl podniku Madeleine Cafe & Lounge nesmierne sved-
¢i. Smaragdovy nabytok so zlatymi akcentmi, drevena podlaha,
anticky stip, dreveny bar, zdobeny strop s kridtalovym lustrom
a vdaka naroznému priestoru i kopec svetla. ,MozZno to vyznie
zvlastne, no hrdé sme aj na nase toalety. Ludia si tam velmi radi
robia selfie,” konstatuje Anita. Pri pohlade na socidlne zariadenia
vSak musime dodat: vobec to nevyznie zvlastne, je to Uplne
pochopitelné.

Madecleine Cafe & Lounge su kava,
dezerty aj koktaily

Sestry maju vysokoskolské odborné vzdelanie, dobré zahranic¢-

né a domace skusenosti v oblasti gastrondmie a pohostinskych

sluzieb. Hlavnym cielom bolo poskytnut nadstandardné sluzby

kaviarne a cukrarne za prijatelné ceny v atraktivhom prostredi

v centre mesta Tornala. Prave servis, tu zohrava délezitu ulohu.

Od starostlivo vybranej obsluhy cez zdobeny porcelan az po po-
nuku napojov a kolacov.

123



124

Jedna z prvych kaviarni s vyberovou kavou v Ziline vznikla uz
v roku 2016. V budove byvalej Sokolovne (neskér Kino Usvit) otvo-
rila svoj podnik Lucia Slu¢ikova s manzelom Tomasom. Odvtedy
sa neustale snazia posuvat vpred nielen kaviaren, ale aj samotnu
budovu. Ta patrila v Ziline medzi pychy funkcionalizmu - zagali
interiérom, pokracovali fasadou a planuju otvorit zelenu terasu na
balkéne nad kaviarnou. Okrem S$pickovej vyberovej kavy je pre
nich délezity tiez ekologicky kontext.

V gastronOmii existuje drobna pomoc-
ka, ako spoznat dobry podnik: tak,
zc¢ v nom stretnete jeho majitela.

Je to znak toho, Ze ho praca bavi, zaujima sa o svoju kaviaren Ci

reStauraciu, no najma mu zalezi na hostoch a ich spatnej vazbe.

Luciu mdzete v Street Cafe stretnut prakticky kazdy den. Kava sa
zmenila na jej Zivotny Styl.

Lucia s manzelom maju prirodzene blizky vztah k prirode. Tomas

dokonca s drevom pracuje, vacsina nabytku v Street Cafe tak po-

chadza z jeho dielne. V kaviarni vdaka tomu dominuje prirodne

drevo, uprostred nej dokonca vyrastol strom. V jeho konaroch sa
namiesto vtactva obcas zahniezdi ,iba“ kava.

|

VIV,

L

s

LTS




ESFWE

Calma
Martin

Calma je priestor v centre Martina, ktory vznikol z motivacie
vytvorit miesto, ktoré bude slUzit na udrziavanie si psychickej
a fyzickej pohody.

Cestu v podpore dusevného zdravia
videli v tom, ¢o dava zmysel aj im
a funguje to v nasich zivotoch.

A tak sa stala Calma takym troska hybridom a prezentuje sa ako
jogovna, kaviaren, concept store a priestor na eventy. Sucastou
je aj mala kniznica.

Kedze zdravé telo priamo vplyva aj na nasu dusevnu stranku
a naopak, venuju sa cviceniu jogy, meditaciam, pilatesu a inym
formam cvic¢enia. Cez vikendy organizuju joga brunche, kde si po
hodine jogy vychutnate skvely brunch od lokalnych gastronad-
Sencov. Hostia tak moézu dlhsie zotrvat v priestore, navzajom sa
poprepajat a vyzivit sa telesne aj duSevne do dalsich dni. Pocas
tyzdna funguju cely den aj ako kaviaren a concept store, kde za-
kaznici ndjdu lokalne znacky od tvorcov, ktori podporuju calmu
- pokoj v nas. Su to vSetko produkty, ktoré funguju aj im a tak
vytvaraju prilezitost aby sa dostali aj k ich zakaznikom. Sucas-
tou concept store su rézne sviecky, prirodna kozmetika, Sperky
z drahych kamenov, lokalna moda ... Event priestor sluzi na rézne
workshopy a kurzy. Pravidelne organizuju aj swap oblecenia, kur-
zy prirodnych vencov a vecerné spoMALOVANIE pri pohari vina.
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Kesta
Martin

Martin je malé mesto s vel'kou
perspektivou, ktorej chee Kesta
napomoct.

Pamataju si, ako povodna Kesta bola prvou modernou kaviarfiou
v meste, priniesla moderny interiérovy dizajn, zaujimavu ponuku,
skvelu kavu a bolo to miesto, kde sa ludia pravidelne stretavali.

Sucasny majitelia zrenovovali interiér, dostavali kuchynu a ponuku

obohatili o jedla indpirované svetovymi chutami. Moderné gastro

plné farieb a chuti ich bavi, preto sa snazia tvorit neustale nieco
nové, aby si hostia z Kesty odniesli vzdy novy pdzitok.

Nie len atmosféra a kuchyna je pre nich délezita, zalezi im aj na

kvalite produktov. Vyberova kava, ktoru si u nich date, to sama

prezradi. K dobrej kdve nesmie chybat kolag¢, a ten pre Vas tradic¢-

ne pecie Pekaren Flan z Ruzomberka, ktora vzdy zaruci ¢erstvost’
a lahodnu chut.

Kesta spaja ludi aj poharom dobrého vina. V listku najdete vina
svetovych znaciek a vzdy ich v ponuke na pohar rozlievaju hned’
niekolko.
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Landy
Ruzomberok

Landy je v dnesnej dobe unikatom.

Ano, sluzil vo §vajéiarsk§j armade viac ako 30 rokoy. Sem - tam
to na jeho laku vidiet. Ano, je to ,kabriolet SUV“. A ano, v kufri

si vozi kdvovar s mlyncekom, ktory vie kdekolvek rozbalit a varit

dokonalé espresso, Ci cappuccino.

Ale unikatny je najma tym, Ze je vysledkom Ucty k star$im veciam.

Ucty k remeslu, ktorého vysledkom Landy je. A zarover je Landy

pre nas symbolom toho, Ze dvojro¢né zariadenie nie je staré a ma

zmysel ho opravovat. Doba v ktorej zijeme je rychla. A odzrkadluje

sa to aj na nasom vztahu k materialnym veciam. No nastastie sa

najdu ludia ako Vlado a Erik, ktori davaju $ancu veciam aj z roku
1964.

Landy nie je foodtruck, ani auto na festivaly. Landy je odrazom

Zivotného Stylu, kultary, lasky ku kave a sprostredkovatel

nezabudnutelnych zazitkov. Landy je priatel na kazdy den. Aj do
dazda, ale to ho musite mat velmi radi. Aj dazd, aj Landyho.

Mézeme vsak prezradit, Ze Landyho obcas najdete niekde na
luke, prevazne na Liptove. A mozno Vam spravi kavu. Len tak, lebo
to je jeho poslanim na ,veteranskom” déchodku.
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Verime, 7e kava je nadherné médium,
cez ktoré sa tvoria nové priatelstva,
spajaja sa pribehy ¢i zaujmy v roznych
oblastiach zivota.

Pri autach, to plati snad’ viacnasobne. Unikatny koncept Cars and

Coffee uvidel svet v podstate okam- Zite, ako zacali auta jazdit

po ,cestach”. Prvym takymto oficialnym klubom bol The Auto-

mo- bile Club of Southern California, ktory vznikol uz v roku 1900.

Skuto¢ny rozmach zazil tento trend v Severnej Amerike v 50-tych

rokoch. Kava sa stala prostriedkom, ktory z automobilovych nad-
Sencov spravil priatelov.

Jednoducho kava bola médiom, ktoré tento trend priniesol do
vsetkych kutov sveta. Jedno z takychto miest mame aj na Sloven-
sku. Kavia- ren, ktoru by ste hladali niekde na predmesti Stuttgar-
tu, ¢i v okoli Maranella, obchadza kaz- dy z nas niekolkokrat ro¢-
ne. pd.driveclub sa nachadza pod Nizkymi Tatrami v Ruzomberku.
Nadherny dizajn, nové &i historické auta a Spic¢- kova kaviarenska
technoldgia, ktora zvlada aj napory auti¢karov pocas jarnych, Ci
jesennych stretnuti. Jednoducho miesto, ktoré sa oplati navstivit
nielen po ceste na lyzovacku.
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Passé
Ruzomberok

Priamo v centre RuZomberka najdete budovu, plnu skla a pre-

mysleného dizajnu. Nachadza sa v nej koncept kaviarne, ¢okola-

dovne a cocktail baru - Chocolaterie Passé, ktory patri medzi to
najlepsie, na ¢o moézete v Ruzomberku narazit.

Majitelka prevadzky a zaroven budovy, Eva Husarcikova, spomina
na zaciatky podnikania v gastro segmente: “pred Passé sme tu
mali obchod a podnikali sme v oblasti médy. Potom, ako sme
prevadzku uzavreli sme sa rozhodli, Ze péjdeme do inej oblasti.
Budova sa kompletne prestavala, dostala novy, moderny nadych,
vpustili sme sem svetlo,” spomina. Napriek tomu, Ze to bolo pred
viac ako desiatimi rokmi, budova aj dnes poésobi mimoriadne mo-
derne a sviezo. Akoby bola len Cerstvo skolaudovana. Architekt
vypocul véetky poziadavky a pokusil sa ich pretavit do reality.

Spodna cast' sklenenej budovy patri najma cokolade a detom.
“Celkovo je taka dynamickejsia, ludia pridu z ulice, daju si rychlu
kavu. Samozrejme, nakolko ide o nefajCiarsku ¢ast prevadzky,
chodia do nej najmd mamicky. Vychutnaju si chutnu éokoladu,
ktoru vieme pripravit na nekonecne vela spésobov, ¢i pralinky,
ktoré tu vilastnorucne vyrabame.” Horna cCast je dominantou jej
synovca, Mateja Barana, ktorého si energicka dama prizvala na
pomoc. Tu dominuju cocktaily, najma gin. Cez den je prevadzka
plna biznismenov a zamestnancov okolitych prevadzok, ktori si
na kavic¢ku odbehnu pocas prestavky. “Niektori az trikrat denne,”
konsStatuje s usmevom Matej.
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Od roku 2010 sa zacal pisat novy pribeh
Kastiela Kubinyi.

Cely aredl presliel rozsiahlou a velmi citlivou rekonstrukciou, kto-

rej cielom bolo zachranenie jeho historicko-kulturnej hodnoty

a prinavratenie nového zivota tomuto vynimo¢nému miestu. O to

sa teraz chcu majitelia podelit' s Vami - pridte a presvedlte sa
sami o UzZasnej energii vyzarujucej z kazdého detailu.

V Kastieli Kubinyi stravite nezabudnutelny pobyt v elegantnych

hotelovych priestoroch, ktoré dychaju histériou a nad¢asovostou.

Nacerpajte novu energiu vo vSadepritomnej zeleni, oddychnite si

v pdvabnych priestoroch kastiela, zregenerujte svoje telo i mysel’

v modernom wellness, doprajte si masaz, alebo sa len tak popre-
chadzajte po krasnom historickom parku.

A vecer si pohodlne vychutnajte pohar vina s lahkym obcer-
stvenim v elegantnych priestoroch domu de Adda alebo priamo
na terase s vyhladom na Sarmantny barokovy kastiel. Kvalitné
slovenské aj zahrani¢né produkty, pri ktorych kladu déraz na se-
zénnost, Cerstvost a originalitu chuti. Vino, ktoré najdete vo vin-
nej karte starostlivo vyberaju pocas vinnych ciest vo vybranych
eurdépskych a slovenskych vinarstvach prevazne rodinného
charakteru.

Viziou Kastiela Kubinyi je Sirit vinnu kultiru medzi Sirokym pub-

likom a zaroven tak spdjat ludi prave cez tento elegantny napoj.

Urcite si nenechajte ujst pravidelné vinne degustacie spojené

s kvalitnou gastronomiou. A ak vas zaujima histéria arealu a chce-

te nazriet priamo do interiéru historického kastiela, vyuzite ich
pravidelné komentované prehliadky.
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Villa Betula
Liptovska Mara

Priamo uprostred nadhernej liptovskej prirody,
skokom od slovensk¢ho mora - Liptovskej Mary,
lezi rezort nevidany.

Detské kralovstvo, kde plnia sa sny, deti a aj

rodi¢ia kamaratov novych ziskaju si. Oddych-

ne si tu cela rodina, ziska spomienky nadherné,
na ktoré sa len a len v dobrom spomina.

Babyland & Villa Betula Resort je rodinny pod-
nik, do ktorého kazdy ¢len vklada svoje napady,
tuzby a predstavy. Vdaka tomu Vam mozeme
prinadsat radost a ukazat, ako vyzera babyfrien-
dly hotelierstvo robené od srdca. Rodina su aj
nasi zamestnanci, ktori sa neunavne staraju
o Vas komfort a pohodlie. Rodina je nosnym
pilierom, na ktorom staviame.

Babyland Villa Betula Resort - predstavuje detské
ihrisko, ktoré Vas ocari. Obrovska hala pIna hier,
preliezok, guli¢iek, animacii a mnozstva dalsich
aktivit, ktoré slovicko nuda vymazu zo slovnika.
Nachadza sa v tichom a bezpec¢nom prostredi
na 12 hektarovej luke pod lesom. Skvelé miesto
pre $antenie v akomkolvek pocasi. Pokial Vam
popri vSetkych hrach a aktivitdch ostanu sily
na vylet, sme obklopeni desiatkami zabavnych,
Sportovych a adrenalinovych atrakcii pre deti,
tinedzZerov aj dospelych.

U nds zabudnete na starosti a prenesiete sa

do rozpravky, ktora nikdy nekonci. Rodina pre

rodinu, kvalita a spokojnost hosti. To je nase

motto a zodpovednost, ktorej sa len malokto
naplno zhosti.

VillaBetulaResortje idedIinym miestom pre rodiny
s malymi i velkymi detmi, pre mensie a vacsie
skupiny ludi, ktori sa radi stretavaju, pobyty
seniorov, ozdravovacie pobyty prostrednictvom
animoterapie a v neposlednom rade si na svoje
pridu aj kempisti, ktori mézu vyuzivat bohaté
vybavenie aredlu, poskytujuce vsetko potrebné
ku kvalitnému kempovaniu.

Dobrych ludi sa vSade vela zmesti. O to viac
to plati o nasom aredli. Organizujeme aj velké
family eventy s poctom viac ako tisic osob.
V nasom rodinnom a k deti¢ckam i k zvieratkdm
priatelskom rezorte najdete mnozstvo atrakcii
pre najmensich aj dospelych. Zvieracia
farma Vam ponukne moznost zblizka nazriet
do riSe viac ako 15 réznych druhov. ESte viac
tento pocit umocni moznost nakimit zvieratka,
¢i navstivit konské stajne. Jazda na konikoch,
preteky v bazéne ¢&i fantastickd domaca
kuchyna? U nas zaZijete vSetko pod jednou
strechou.
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Hotel Demanova
Liptovsky Mikulas

Cestovny ruch na Slovensku sa meni.

Oblasti typické pre lyzovanie za¢iname objavovat aj pocas letnej
sezony, ¢i dokonca v takzvanom medzi sezonnom obdobi. Hotel
Deménova je idedlnym miestom pre oddych aj pocas upr$anych
jesennych dni. Skveld gastrondmia, wellness a vynikajlica poloha
- blizko hér, ¢&i Liptovskej mary, predurcuju toto miesto k fantas-
ticky stravenému pomalému vikendu s rodinou v prirode.




Sweet house
Lucenec

Cukrarenska vyroba, ktora sa rokmi
premenila na vwhladavané kaviarenské
diclo v centre Luc¢enca.

V ich cukrarskej vyrobe kladu déraz na kvalitu surovin, ktoré

pouzivaju. Od Cerstvych farmarskych vajec a mlieka, po kvalit-

nu ¢okoladu, mascarpone &i maslo. V Sweet house veria, Ze iba

s kvalitnymi surovinami dokazu vytvorit skuto¢ne chutné a neza-

budnutelné zazitky, ¢o nase brucha mézu iba potvrdit. Od otvo-

renia ich kaviarne nasa cesta cez Luc¢enec znamena len jedno:
vela dobrého sladkého a def moéze zacat.
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Na Slovensku dihodobo chyba mnozstvo kvalitnych ludi v gastro-
noémii. Pozitivnom faktorom je, Ze nasa gastrondmia sa pomaly,
ale isto priblizuje eurdpskej. Bratislava, Kosice a dalSie mesta su
svedkami dynamického rozvoja celého sektora. Dnes uz mame
niekolko restauracii, ktoré by bez problémov splnili aj naro¢né
kritéria michelinskych hodnotitelov. V tomto smere trocha za-
ostavaju regidny a mensie mesta, kde sa s kvalitnou gastronémiou
stretadvame velmi sporadicky.

O to viac nas tesi, ked' sa Sikovni ludia vracaju na Slovensko a do

rodnych miest, kde pomahaju rozvijat cely gastronomicky seg-

ment. To je aj pripad Lukasa a Dominiky, ktori sa po vySe desiatich

rokoch prezitych a odpracovanych vo Svajéiarsku rozhodli vra-

tit do Lucenca. Otvorili si restauraciu Origin, ktora Siroko-dale-

ko nema konkurenciu a kvalitou by sa mohla porovnavat s tymi
najlepsimi u nas.

Restauracia Origin je situovana v prie-
storoch historickej smaltovne.

Citlivo zrekons$truovana budova, ktord pocas viac nez dvesto-
ro¢nej histérie toho zazila viac nez dost. Historicky raz jej davaju
vysoké priznané stropy, vela Zeleza, pévodného dreva a hlavne
odhalené tehly. Budova je zvonku impozantna a taha zrak, takze
si ju nemozete nevsSimnut. Komplexna rekonstrukcia, ktorej su-
Castou je restauracia Origin, zahfiia aj byty a lofty na kratkodoby
prendjom. Ak milujete gastroturistiku, nie je problém zarezervovat
si ubytovanie a k tomu aj degusta¢nu veceru v Origine.




Depo Cale
Telgart

Depo Calfé Telgart je unikatna
kaviaren zariadena v Stylovom vozni.

Ten dostal druhu Sancu na zivot. Kaviaren, ako uz z nazvu vyplyva,

sa nachadza v razovitej obci Telgart, kde pod majestatnou Kra-

lovou holou prameni rieka Hron. Majitelmi kaviarne su manzelia

Sramkovci, ktori sa rozhodli vo svojom rezorte i v regidne udrzat
navstevnika o Cosi dlhsie.

Vozen zacal svoje sluzby ponukat od leta 2020. Jeho realizacia
trvala dva mesiace, priCom ide o historicky unikat osadeny na
skutocnych kolajniciach, obdale¢ od technickych Zelezni¢nych
skvostov - Chmaros$ského a Telgartského viaduktu ¢i Telgarstej
slucky. Do detailu zariadeny interiér vagdna navstevnikov rovnako
ohuri, a to vkusnymi tapetami, nabytkom v retro Style, historicky-
mi artefaktmi, dobovymi fotografiami z vystavby Zelezni¢nej trate
¢i modelom vlacika, ktory sa prehana po kolajniciach umiestne-
nych po celom obvode vnutornych stien vozna.

Hostia si mézu $alku svojej oblubenej kavy, uz okrem spomina-

nych priestorov vagona, vychutnat aj v privesnom Zelezni¢nom

voziku, ktory sluzi ako terasa alebo v novo pristavenej ¢akarni,

a to s pohladom na najfotografovanejSie technické pamiatky
Slovenska.
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Arietes Marmont Resort sa nachadza

uprostred Narodn¢ho parku Vysoké

Tatry, v tichom prostredi dedinky Ta-
transka Strba.

V okoli sa nachadzaju &tyri lyziarske strediska Strbské Pleso,
Lopusna dolina, Nova Lopusna dolina a Luc¢ivna. Za 9 minut sa
autom dostanete do blizkej Vazeckej jaskyne. Zazitkovu jazdu po-
nuka tatranska ozubnicova Zeleznica, ktora Vas dopravi na Strb-
ské Pleso za par minut. Stanica ,,zubacky” je od rezortu vzdialena
400 metrov. Okolie ponuka Siroké moznosti lyZzovania a turistiky.
Prostredie je stvorené pre oddych, ale aj Sportové a kulturne
vyzitie. Je vybornou volbou pre stravenie aktivnej dovolenky pre
mnozstvo turistickych tras, cyklotras a lyziarskych stredisk.




Mondicu
Stary Smokovec

Znama siet' Mondicu sa v ostatnych
rokoch rozrastla a priniesla svoj
koncept aj do Vysokych Tatier.

Nadherné bistro v srdci Smokovca, Uzasné ranajky Ci osviezujuca

limonada a kava. Tatry zazivaju rozmach. Uz nie su len synonymom

zimnej dovolenky, ale stavaju sa vyhladavanou destinaciou

aj pocas letnych mesiacov. Kto mal docinenie so sezénnou

prevadzkou, musi jednoducho zlozit klobuk pred konzistenciou,
ktoru zazije v tatranskom Mondieu.

Kombinacia Sikovnych baristiek a skvelej technoldgie, vytvaraju
dokonalu harmoéniu. Alebo ak chcete, garantuju, Ze kazdé

cappuccino, ¢i flatwhite stoja za to. Viziou Mondieu je vytvarat

miesto, kde Cas plynie inak. Prave spolo¢na kava s priatelmi vytvara
prostredie, kde si vychutnate novy druh kvality a zacnete vnimat,
e &as naozaj plynie inak. Cim lepsie budeme Zit a stravovat sa,
tym kvalitnejsi a dlhsi Zivot budeme mat. Pritom by sme ale nemali
prist o pozitky. Prave preto by sme sa mali viac sustredit na seba,
na svojich blizkych a rodinu. V Mondieu mozete zazit tep Zivota.
Myslime, Ze v tomto tatranskom, to plati dvakrat. Specialne po
fantastickom dni strdvenom v horach, pri Salke horucej kavy
¢i Cokolady.
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Filozofia

Blizkost k prirode a prepojenie s nou su pre Elements kluco-

vé. Architektura aj vnutorné vybavenie objektov su navrhnuté

tak, aby na okolitu krajinu ¢o najviac nadvazovali a boli s nou
v harmonii.

Feng Shui

Zakladom filozofie celého projektu je tedria Feng Shui. Konkrét-

ne princip piatich prirodnych Zivlov, ktoré su vzajomne prepoje-

né a funguju v spolo¢nej synergii. Jednotlivé elementy Feng Shui

- drevo, kov, voda, ohen a zem su zastupené naprie¢ celym re-
zortom a blizkym okolim.

Hotel Elements uplatiiuje hned' niekolko ekologickych a udrza-

telnych pristupov. Ci u? je to bioklimaticka architektura, pouzitie

materialov z lokalnych zdrojov ako aj sklenené vyplne s UV sietou

na ochranu vtactva. Hotel vyuziva dazdovu a odpadovu vodu, Ci

sanitarne vybavenie s obmedzenou spotrebou vody a rekupera-
ciou tepla.
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Kusok od Hotela Lomnica sa nachadza maly, avSak mily koncept
kaviarne s nazvom Kredencek, ktory je naozaj premyslene spoje-
ny s obchodom so zaujimavymi suvenirmi.

Také, ake nendjdete nikde inde. Najdete tam vsetko, po ¢om srd-

ce pozitkara pisti. Skvelu kavu cikolaciky, ale i také milé drobnos-

ti, akoby z vlastného kredenceka. Kupte si salku, mrazom susené

ovocie, Ci dizajnérske vyrobky do detskej izbicky. Prevadzka je

mensia, ale nachadza sa priamo na hlavnom tahu, takze by ste ju

nemali prehliadnut. A ked’ povieme nemali, tak myslime NEMALI.
Je to povinna zastavka pocas pobytu v Tatrach.
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Hotel Roklina
Hrabusice

Nasa vniesla do Kezmarku kasok zivota.

Za pribehom novej kaviarne stoja kezmarski rodaci, obaja absolventi
Hotelovej akadémie Otta Brucknera. Vznikla 6. novembra 2022
a odvtedy sa stala pevnou sucastou koloritu namestia. ,,Cely Zivot
sme posobili v gastre, madme za sebou rdézne zahrani¢né praxe
a tento nehmotny kapital sme pretavili do Nasej kaviarne,” uviedla
Denisa Frisikova, majitelka podniku s dovetkom, zZe po roku uz jasne
vnima, Zze sa im podarilo ,zaplatat pomyslené hluché miesto na
trhu”.

UZ pri vstupe vidiet, Ze kaviaren ma osobity rdz a nevsednu

hudobnu kulisu. Frisikova konstatuje, ze zakaznika nelakaju vyluéne

produkty vysSieho Standardu. ,Pre nas je délezity aj pocit, ktory

si Clovek stadeto odnesie,” poznamenava a dodava, Ze sa snhazia
o gastropodnik na vyssej urovni. Nielen po baristickej stranke.

Zaciatky boli podla nej tazké, ale prémiovost produktov

a jedine¢nost pripravy a atmosféry neskor priniesli priazen ludi.

V jari tak mohli otvorit vonkajsiu terasu a pocas silnej letnej sezony

ponukat napriklad prémiové pivo Erb a paletu letnych domacich
limonad. Pribudli aj rodinné oslavy.

Koncept Nasej sa vymyka zabehnutym vzorcom. Do velkej miery

prave pre tuto skutoénost kaviaren dnes netrpinidzou o vracajucich

sa kavickarov. Oblubili si ju mladi, Studenti, rodiny s detmi, ale aj

starSi ludia. Mnohi naroc¢nejsi kavic¢kari sa ¢asom stali skalnymi.

KedZe kaviaren ponuka i ranajky a mini vernostny program, nielen
oni sa zastavia viackrat do dna.

Je za tym na tunajSie pomery nestandardny pristup ku
kave. ,Chutovy profil kavy by sa menit nemal. Kava je ovocie a ma
prirodzene kyslu chut - a tak by aj chutit mala.”




Maringotka
Kafle

Maringotka je ¢arovn¢ miesto ulozen¢
v srdci prirody.

Na vylet do nej zavitali aj nasi kamarati z portalu Kavickari.sk. Slo-
va ich redaktora Ruda Sladkovského skuto¢ne dokonale opisuju
zazitok, ktory je spojeny s navstevou tejto netradi¢nej kaviarne.

,Medzi dedinkami Harichovce a lliasovce vedie cesticka, ktora
je idedlna na prechadzky s kocikom, behanie ¢i bicyklovanie.
Domadci, turisti a teraz uz aj vy o nej viete. Ak vas nase tipy
na vylety inspirovali, odporuc¢ame ist zo strany Harichoviec
a zaparkovat’ hned’ na zaciatku cesticky. Odtial’ vas caka
prijemna dvadsatminutova prechadzka nadhernou prirodou
vychodného Slovenska. Ak radi Sportujete, pribalte si do
auta korcule ¢i bicykel a spoznajte krasy regiéonu na kolesach.
Odmenou vam bude maringotka crtajuca sa v dialke za jednou
zo zakrut a prislub skvelého osvieZenia. Ak by sa vam atmosféra,
ticho a relax malili a uvaZujete, preco vilastne cestovat za
kaviarnou tak daleko, vedzte, Ze dana lokalita ponuka ovela viac
moznosti. Region, silne spojeny s pésobenim slachtického rodu
Csakyovcov, ponuka mnoZstvo historickych pamiatok. Jedna sa
nachadza priamo na kopcinad Maringotka Kaffe a ide o domacimi
nazvanu ,tisicrocnu kaplnku”. Byvaly letohradok slavneho rodu
vystavany v Style francuzskeho osvietenstva s mnoZstvom
zahrad, parkov a zabavy tam vsak dnes uz nendjdete. No uvidite
krasne zrekonstruovanu kaplinku, skvelé vyhlady a zaZijete
vybornu prechadzku. V bezprostrednom okoli sa nachadzaju
aj prirodné sauny a spominany cyklochodnik, takze na vylet si
pokojne vyclente aj cely den. Verte, Ze toto miesto si zamilujete
a bude sa vam odchadzat rovnako tazko ako nam.”
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Nasa vniesla do Kezmarku kasok zivota.

Za pribehom novej kaviarne stoja kezmarski rodaci, obaja absolventi
Hotelovej akadémie Otta Brucknera. Vznikla 6. novembra 2022
a odvtedy sa stala pevnou sucastou koloritu namestia. , Cely Zivot
sme posobili v gastre, mame za sebou rézne zahrani¢né praxe
a tento nehmotny kapital sme pretavili do Nasej kaviarne,” uviedla
Denisa Frisikova, majitelka podniku s dovetkom, zZe po roku uz jasne
vnima, ze sa im podarilo ,zaplatat pomyslené hluché miesto na
trhu”.

UZ pri vstupe vidiet, Ze kaviaren ma osobity rdz a nevsednu

hudobnu kulisu. Frisikova konstatuje, ze zakaznika nelakaju vyluéne

produkty vysSieho Standardu. ,Pre nas je délezity aj pocit, ktory

si Clovek stadeto odnesie,” poznamendva a dodava, Ze sa shazia
o gastropodnik na vyssej urovni. Nielen po baristickej stranke.

Zaciatky boli podla nej tazké, ale prémiovost produktov

a jedinec¢nost pripravy a atmosféry neskér priniesli priazen ludi.

V jari tak mohli otvorit vonkajsiu terasu a pocas silnej letnej sezony

ponukat napriklad prémiové pivo Erb a paletu letnych domacich
limonad. Pribudli aj rodinné oslavy.

Koncept Nasej sa vymyka zabehnutym vzorcom. Do velkej miery

prave pre tuto skutoénost kaviaren dnes netrpinidzou o vracajucich

sa kavickarov. Oblubili si ju mladi, Studenti, rodiny s detmi, ale aj

starSi ludia. Mnohi naroc¢nejsi kavickari sa casom stali skalnymi.

KedZe kaviaren ponuka i ranajky a mini vernostny program, nielen
oni sa zastavia viackrat do dna.

Je za tym na tunajS§ie pomery neStandardny pristup ku
kave. ,Chutovy profil kavy by sa menit nemal. Kava je ovocie a ma
prirodzene kyslu chut - a tak by aj chutit mala.”
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Pradiaren
Kezmarok

Historicka budova kezmarskej Pradiarne, ktoru v 19. storodi zalozil
Karol Wein ako pokrokovu tovaren na spracovanie lanu je dnes
sidlom firiem Karloff a Tatranska Likérka, ktoré stoja za viacerymi
brandami, z ktorych nam Slovakom urcite najviac rezonuje Tatratea.
Dnes Pradiaren nadvazuje na svoje korene v novom duchu - nie
v tka¢skych vzoroch, ale v jemnych vrstvach chuti a voni. Firma
sa pred viacerymi rokmi rozhodla presunut vyrobu do tychto
historickych priestorovnajmazkapacitnychdévodov,nooskorosa
z praktického rieSenia stala srdcova zalezitost. V spolupraci s
architektonickym studiom BEEF v roku 2024 dokoncili rozsiahlu
rekonstrukciu, ktora citlivo zachovava pévodny charakter budovy
a zaroven jej dodava nadc¢asovost a noblesu. Pre verejnost su
dnes dostupné zazitkové prehliadky s degustaciou. Kym vyroba
prebieha na prizemi, na poschodi sa nachadzaju kancelarie spolu
s degustacnym priestorom in$pirovanym horskou kolibou, ktora
ma byt odkazom na myslienku vzniku tohto napoja.

.Recept na Tatratea vymyslel otec, ale k inspiracii ho priviedla
obyc¢ajna nahoda. Este predtym, ako zaloZil spolo¢nost’ Karloff,
podnikal s dalsimi spolo¢nikmi v oblasti liehovarnictva a od
Talianov nakupovali v roku 1998 nové vyrobné linky. Ked'ich sem
prisli nainstalovat, otec si ich chcel uctit’a pozval ich na tradi¢nu
slovensku veceru do tatranskej koliby,” rozprava Erik, majitel
spolo¢nosti. ,,Na privitanie pred hlavhym jedlom ich zbojnici
prekvapili nezvyéajnym ritualom - zhasli svetla, zapalili tradiény
horsky ¢aj a zacali strielat' do vzduchu z falosnej pistole. Ked' ¢aj
ochutnali, pre Talianov to bol neopisatelny zazitok, a tak sa otca
spytali, preco ¢aj neplini do flias a nepredava. Takto sa zrodila
myslienka Tatranského ¢aju,” dodava.

Tento ritual mézu navstevnici v ramci prehliadky a degustacie
priamo v KeZmarku taktiez zazit. Pribeh Pradiarne sa vsak stale
vyvija: Coskoro pribudne kaviaren, vyhliadka a muzeum.
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Spolo¢nost’ Karlofl' dnes vstupuje do
novej ¢éry a uvadza na trh exkluzivne

novinky.

Prvou z nich je kavovy likér Kavalero, ktory spaja bohatu chut
100 % vyberovej Arabiky z Brazilie a Peru s dérazom na Cerstvost’
a povod kavovych zin. Tie su starostlivo prazené v Banskej Bystri-
ci, ¢o zarucuje vynimoc&ny chutovy profil. Aj na Slovensku vznikaju
svetoveé veci. Podme im vsetci spolocne fandit. Nazdravie!
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Baretka
Roznava

Poctivé remeselné pecivo a lahodna
chut'vyberovej kavy.

Baretka v RoZnave je skvelym miestom priamo na namesti v Roz-
nave. A zaroven fantastickym prikladom, Ze skvela a poctiva
gastrondmia sa da a ma robit v kazdom kute Slovenska.

Zide sa pripomenut, Ze jednym z hlavnych dévodov, preco ludia

preferuju kvaskové a remeselné pecivo, su jeho zdravotné vyho-

dy. Kvasok je prirodzene bohaty na probiotika, ktoré su prospes-

né pre ¢revnu mikrofloru. Okrem toho, kvaskové pecivo ma ¢asto

niz8i glykemicky index ako tradi¢né pecivo, ¢o je vyhodné pre
Iudi s citlivostou na cukor alebo diabetikov.

Remeselné pecivo tieZ symbolizuje navrat k tradi¢nym metddam

vyroby potravin. V dobe, ked su mnohé potraviny produkova-

né v masovej vyrobe, si spotrebitelia Coraz viac vazia autenticitu

a remeselné zru¢nosti. Kvaskové pecivo, ktorého vyroba je casto

zdihavejéia a vyzaduje viac ruénej prace, sa stava synonymom

kvality a jedinecnosti. Aj preto si prevadzky ako je Baretka nasli
svojich vernych zakaznikov.
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Kazdy, kto sa orientuje vo svete vybero-
vej kavy, pozna Vyberofku.

Ukryta v historickom centre prenadhernej Levoce je povazovana

za klenot medzi takzvanymi nezavislymi kaviarfiami. Za ich kavou

chodia turisti ,na oto¢ku” az z Tatier, len aby si vychutnali doko-
nalé pripravené cappuccino, ¢i batch brew.

O to viac nds tesi, Ze na pravidelne nepravidelnej baze najde-

te u nich aj nase kavy. Kaviaren je umne prepojena s obchodom

plnym krasnych veci, ktoré potesia nielen turistov, ale aj doma-
cich hosti.




Republika Vychodu
Kosice

Co o sebe pise Republika Vychodu?

,, Ta kukdjce. Zo Zapadu chodza gu nam same podivne veci. To-

ten Mekddnald, koka-kdla, abo Bratislavaci. Sak naj chodza, ale

Vichod, to harda krajina zos svoju historiju a narecjami hojriejsSima

jak v Cifie. Z Vichodu za$ naposledku prisli tanky a pred riima

Lenin zos Marksom a Engélsom. A tak Sme Se znali, Ze Vichodu
nichto rnerozumje a e zato, Ze to smisni jazik.

Republika Vychodu vziikla ta nedavno v roku 2013 a robi Sebe

uzémne naroki na totje kraje jak Abov, Spis, Zemplin, Saris a Ge-

mer. Neska ma totu persu a jednu ambasadu v Kosicoch, kdze

vita hosci z caleho Svéta. Republika daraz nema eséi prezidénta

abo vladu, no na ambasade hosci unikatnimi jedzeriami vichodu

Sicke Vichodniare, bo to najlepsi sposob, jak trimac u Vichodria-
rov rodni jazik.

Republika vipatra jak tota restauracija, no to mejsto pre stre-
tavanje Vichodriarov z calej Republiky, ta to utocis¢e pre kulturu
Vichodu, jak to je aj umerije pic, jak zrobic take Sumne dzifata
lem tak, abo jak Zic v krajirie, dze rieni robota, bo Sicko porobeno.
V Republike sceme dokazac, Ze na Vichodze se barz dobre Zije,
bo tu hojno prirodnich a kulturnich krasoch. Ludze z Unesca cho-

dza na navstevi jak na klavir.

Republika Vychodu rievznika z odpdru k ostatnim ludzom, ale z

laski k Vichodu. Mi se zname najlepse, zname, co nam chuci, co

smesne za nas, comu zijéme. Zato budze Repubilika virtualnim au-

tonomnim uzemim pre Sicke Vichodnare, ale aj ludze dobrej vole.

A jak Se tota Republika Vichodriarom zabaci, otvori Republika
nove ambasadi v totich mestach vichodu.”
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Letia
Hanusovce
nad Toplou

Letia je mala remeselna pekaren
v srdci Hanusoviec,

v ktorej kazdy den ru¢ne vyrabaju Cerstvé chleby a rézne druhy
peciva z tych najkvalitnejSich surovin. Myslienka pekarne vznikla
zo zaluby v peceni a kvaskovani hlavnej pekarky Tinky.

UZ pocas materskej dovolenky piekla pre svojich najblizSich do-
mace chlebiky a sladké dobroty a kedZe sa snazila dopriat len
to najlepsie a najkvalitnejSie pre svoje ratolesti, kvaskovala kaz-
dy den, az jej to prirastlo k srdcu natolko, ze sa rozhodla otvo-
rit vlastnu pekaren a pokracovat v peceni vo va¢som. V dnesnej
dobe si ¢lovek uvedomuje aké je zdravie nenahraditelné a preto
tuto myslienku zdravého pecenia chcela dopriat aj ostatnym.

Letia spaja pekaren s kaviarfou. TeSia sa ako pozitivne ludia zo

Sirokého okolia vnimaju ich pekaren, a radi sa pridu pozriet ¢o

véetko im vie Letia ponuknut. Hostia vzdy odchadzaju len s dob-
rym pocitom a usmevom na tvari.

Ponukaju aj moznost prist si vychutnat kvalitnu kavu, snazia sa

podporovat aj lokalnych vyrobcov, preto zriadili regalik so zdra-

VOu vyzivou a pre najmensich vytvorili miestecko - detsky kutik,

kde sa mozu prist zahrat a mamicky si mézu dopriat chvilku pre
seba a vychutnat' si osviezujuci drink.




U Baristu
Michalovce

V6na kavy vytvara pocit pohody, preto u Baristu rozvoniava den
¢o den, vo forme espressa, lahodnych mlieénych kav, filtrovanych
kav, alebo kavovych Specialit. Vitajte vo svete, kde vonia kava.

U baristu si ndjde kazdy tu pravu chut oblUbenej kavy. Kaviaren je

vytvorena tak aby ste sa citili ,ako doma”, pohodine a prijemne.

Nachadza sa blizko centra a pesej zény v Michalovciach. Urcite

vas zaujme Siroky vyber kav a kavovych produktov a taktiez rozne
druhy dezertov, ¢ajov, limonad a smoothie.

Priaznivci pravej belgickej ¢okolady si taktiez pridu na svoje.
Kazdé rano ponukaju ranajkové menu, okrem toho su v ponuke
aj mensie snacky ako su panini, sendvice alebo zdravé Salaty.

V kaviarni si mozete zakupit aj prisluSsenstvo na pripravu alter-
nativnych kdv na domace pouzitie a k tomu vam odporucia
aj Cerstvo prazenu zrnkovu kavu podla vasej chuti.

Za kaviarfiou stoji uznavany barista a nas dlhoro¢ny priatel’ Mi-
rko Skorvanek. Jeho pribeh, teda vztah s kavou, sa zacal uz v
detstve a pretrvava az dodnes, od prvych véni kavy cez prvé
skusenosti v gastrondmii, v kaviarni az po otvorenie svo-
jej vlastnej kaviarne a tréningového centra. Ako sam vravi:

»~Otvorenim vlastnej kaviarne a trénin-
gov¢ého centra som si splnil detsky sen.”
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Cukraren Katka
Humenné

Cukraren Katka osladzuje zivot
Humenc¢anom a okoliu uz 25 rokov.

Ich cukraren oslavuje sladké chvile, kde je kazdy ich dezert pri-

behom stastnej chute. Od prvého dna bolo ich cielom prinasat

nielen dokonaly zakusok, ale aj zazitok, ktory Vam vycaruje usmev
na tvari.

Ich cukraren je miestom, kde sa rodia spomienky, kde sa stretava-
ju priatelia a kde sa oslavuju radostné chvile Zivota. V ich svete je
kazdy desert vyrobeny s laskou a starostlivostou.

Cukraren je zariadena v Style Vintage - starostlivo vyberany na-

bytok, dekoracie a teplé farby vytvaraju utulnd atmosféru, ktora

Vas vtiahne do ¢asov, ked' sa Cas zastavil a zivot bol pomalsi. Pri

vstupe do cukrarne pocitite nostalgicky Sarm minulych Cias, ktory
dodava cukrarni osobity charakter.
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Pekaren
Remetské Hamre

Pekaren v Remetskych Hamroch
bola zalozena v roku 1996 Michalom
Filkom.

Uz viac ako 20 rokov poskytuje zakaznikom tie najlepsie produkty

na kazdy den. Postupne sa ich sortiment objavuje v réznych mes-

tach vychodného Slovenska a taktiez sa neustale zvysuje aj pocet
novych odberatelov.

Ich predajne spojené s utulnymi kaviarnami najdete vo viace-
rych mestach na vychode Slovenska - Michalovce, Sobrance,
Humenné a Kosice.
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Kava sa stala médiom, ktora nas spaja.

Objavujeme ju na najrozli¢nejsich miestach, pretoZze ma schop-
nost sprijemnit nase chvile. S rodinou, v praci, ¢&i len jednoducho
pri povinnostiach dnoch vSednych.

Skvelym prikladom toho, ako kava dokaze spojit prijemne s uzi-
to¢nym je nasa dlhoro¢na spolupraca so spolo¢nostou Todos,
kde naprie¢ vSetkymi jej pobockami po celom Slovensku mate
moznost vychutnat si zadarmo $alku hortcej kavy. Ci uz ¢akate
na prijem v servise, alebo ste si prisli kupit nové auto. V kazdom
pripade za nas garantujeme, Ze odidete spokojni.




Edison Filmhub
Praha

Festivalové filmy a kvalitnd mainstreamova produkcia - tieto

filmy su zakladom kinematografie v Edisone. Ich témy rezonu-

ju s modernou spolo¢nostou a su pravom hrdi na to, Ze mdzu

navstevnikom ponuknut sviezi a originalny obsah. Ich kino otvara-
ju vSetkym, vratane tvorcov, kritikov a dalSich odbornikov.

Prid’ na kavu, ostan na film

V Edisone veria, ze kava, pivo, vino a chutné jedlo dopinaju véetky

ich filmy. Ich Stylova kaviaren si vybera len tie najlepsie produk-

ty od miestnych dodavatelov a sleduje najnovsie trendy v stra-

vovani. Véetky napoje a obcerstvenie si moZete vziat so sebou
aj do kina.
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Mondieu
Maltézske namesti
a Chodov, Praha

/nama sict Mondieu sa v ostatnych ro-
koch rozrastla a priniesla svoj koneept
aj do Prahy.

Dva nadherné podniky a treti na ceste. Uzasné ranajky &i osvie-

zujuca limonada a kava. Kombinacia Sikovnych baristov a skvelej

technoldgie, vytvaraju dokonalu harmoéniu. Alebo ak chcete, ga-
rantuju, ze kazdé cappuccino, ¢i flatwhite stoja za to.

Viziou Mondieu je vytvarat miesto, kde ¢as plynie inak. Prave
spolo&na kava s priatelmi vytvara prostredie, kde si vychutnate
novy druh kvality a za¢nete vnimat, ze Cas plynie inak. Cim lep-
Sie budeme Zit' a stravovat sa, tym kvalitnejsi a dlhsi Zivot bude-
me mat. Pritom by sme ale nemali prist o po6zitky. Prave preto by
sme sa mali viac suUstredit na seba, na svojich blizkych a rodinu.
V Mondieu mézete zazit tep Zivota. Myslime, Ze v tomto tatran-
skom, to plati dvakrat. Specidlne po fantasticky stravenom dni
v horach, pri $alke horucej kavy ¢i ¢okolady.




Alternativa
Ostrava

Alternativa je z tych podnikov, ktor¢
otvaraju skoro rano a lakaja Vas
na super kavu pocas cel¢ho dna,

az do neskorsicho vecera.

Zaroven je jednou z prvych kaviarni, ktoré sa zamerali na vyberovu

kavu v Ostrave. Kibi sa u nich vyborna kava, prijlemne prostredie

avyborné ,celodenné” ranajky. Svojou polohou v blizkosti Vysokej

skoly barské pritahuje velké mnozZstvo Studentov. Aj preto je

Alternativa takmer vzdy plna hosti, ¢o vytvara este prijemnejsiu
atmosféru.

Ak sa u nich objavite v ¢ase ranajok, urcite odporuc¢ame makové

lievance s pribinacikom, citronovym krémom a omackou z lesnych

borievok. Ak by Vam bolo malo, za zmienku stoji aj klasicka
krupica, ¢i Acai Bowl s ovocim a granolou.
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Graficka dizajnérka a ilustratorka
tvoriaca vizualnu identitu Mlsnejcavy.

llustratorka Nikoleta Gajar prevadzkuje svoj graficky ateliér
v Bratislave. S nadsenim pre svoju pracu, zhodnocuje viac ako
osemroc¢né skusenosti z agentur a vlastnych projektov. Skusena
v oblasti vizualnej identity, logotvorby, obalového dizajnu, motion
dizajnu, ilustracii a praci s lokdlnymi znackami. Charakteristicky
podpis projektov nesie ilustrovana tvorba, ich farebna paleta
a textury. V priebehu niekolko roénej spoluprace s Misnoucavou
sa vytvoril unikatny dizajn etikiet, kde ilustracie prechadzaju
celym obvodom krabiCiek, pricom znazorfiuju charakteristické
dominantné stavby slovenskych a ¢eskych miest a lokalnu prirodu.
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